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Ideal para

el otono

Carmelo Rodero
Crianza, con un 90% de
tempranillo y 10% ca-
bernet sauvignon, re-

melo Roder

fleja en su elaboracion
el saber hacer de Bea-
triz Rodero, directora
téenica y endloga de la
bodega, una de las em-
blematicas de la Ribe-
ra del Duero. En boca
se presenta goloso y
equilibrado, con una
textura sedosa que lle-
na el paladar.

Marida con carnes rojas

Hacienda Real Cencibel 2022 ha sido reconocido en el

C de Vinos Inter CWSA 2024 con una me-
dalla de piata por su cuerpo y riqueza, atributos que lo si-
tan como un tinto de referencia. Perfecto para maridar
con embutidos, quesos, arroces, pescado y carnes rojas.
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ncias del mes

g
VINOS TINTOS

EN EL 'TOP TEN'

Altanza Gran Reserva ha sido se-
leccionado dentro del fop ten del

g P

Miquel Hudin, Este tempranillo con

crianza de 25 meses destaca por
sus aromas a frutas confitadas y

Fdicion muy limitada

Bl vino ecolégico Leda Vi
fas Vigas 2020, de Bo-
degas Leda, se ha subido
d podium de los premios
Intaraclonaies Wine &
Spirits Awards 2024 en
su Uitima edicion &
conseguir medala
Gran Oro., Un vino
muititerroir certifi
cado en ecolog
co del que sa
han efaborado,
de esta anada,
15.473 botellas,
una produccion
muy limitada
buscando un
vino con una
personalidad y
unas caracte-
risticas uni-

cas.

EST. 1991

Carmelo Rodero

VINOS Y RESTAURANTES

link a la revista:

https://www.revistavinosyrestaurantes.com/?r3d=vinos-y-restau-

rantes-266-octubre-2024#10

especias. Entrada en boca con no-
tas dulces potentes, muy equilibra-
do y un elegante y largo postgusto,

Un pequeno
tesoro

Balcon de Pilatos Matura-
na 2020 ha sido incluido
en el top 5 de los ‘Hidden
Gems’, una seleccion de
pequenos tesoros que la
revista Wine Enthusiast
destaca por su singulari-
dady calidad, Un claro
ejemplo de la capacidad
de la familia Valdemar
para crear vinos exclusi-
vos que conectan con los
amantes del vino en todo
ol mundo, manteniendo
viva la tradicién, pero
siempre con un toque in-
novador.

octubre de 2024
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LOS LLAURELES
(TORAZO- CABRANES)
Direccion: Camino de Miyangues, 2.
Teléfono: 629 76 90 59.

Chef: Carlos Gallego.

Web: losllaureles.com

uestro Caldereta 2023 si-
N gue subiendo peldanos
en su firme y réapida es-
calera al cielo para disfrute de
quienes amamos el mirador don-
de vive y trabaja, y sobre todo dis-
frutamos de los amplios y refina-
dos mentus que cada temporada
le inspira. Luego, en un excelen-
te ‘finis coronat opus’, el paisaje,
pindio por un lado del caserén,
abierto en terraza y doble galeria
aldeana de madera y pies dere-
chos, se abre a valles suaves y ho-
rizontes cumbreros. Alli, el eulo
visual eleva los bienestares re-
cién adquiridos. Y los exulta si,
ademas, sentados y contempla-
tivos, aderezamos tales momen-
tos con café, chupito, tertulia e,
incluso, alguna cabezadina.
Definimos a Carlos, cuando lo
conocimos —que ya lleva una dé-
cada de aislamiento, serenidad,
meditacién y orfebreria- como
creativo, sensitivo, politematico,
detallista, cordial y arquitecto de
platos (me perdone la RAE siem-
pre) suyisimos. De platos que
componen menus, que su mend
de temporada resulta lo més logi-

VAREIA BERONIA
Procede de un vifiedo
singular, una parcela
de1950, y ha criado
once meses en barri-
ca. Compleja nariz,
con aromaa frutos ro-
jos, regaliz y pétalos y
fondo de cacaoy es-
pecias. Voluminoso

y bien estructurado;
expresa las virtudes
de latempranillo. -

Ill

PVP: 73 euros.
Bodegas Beronia

(Ollauri, La Rioja). -

Tfno: 94133 80 00

Berenjena Los Llaureles

Ingredientes genéricos
4 berenjenas, 2 litros de leche, comino en polvo,
% 2 cucharas de café, sal,
- 1/2 litro de nata,
200 cl. de girasol,
300 gr. de datiles,
1 huevo,
J 5 tuétanos, 100 cl.
§ de soja, 1 cucharada

¥ sopera de miel,
1 chorro de brandy
y caldo de guiso de cabrito.

CARMELO RODERO
CRIANZA 2021 -
90% tempranilloy
10% cabernet sauvig-
non. 15 meses en ba-
rrica nueva de roble
francés. Perfil aroma-
tico complejo; fram-
buesa y mora con ma-
tices de pan tostado y
especias. En boca, go-
loso, con textura se-
dosay final largo.

S

PVP: 27 euros.
Carmelo Rodero (Pe-
drosa de Duero, Bur-
gos). 947 53 00 46

1. Partimos dos berenjenas al medio y con cortes
en su carne para que entre la leche,

2. Las sumergimos 12 h. en leche, sal y comino.

3. Secamos, escurrimos y horneamos 20 min. a 180°.
4. Dejamos que enfrien para sacarles la piel;
reservamos.

5. Pelamos las otras dos berenjenas para cortarlas
en cubitos.

6. En una bandeja de horno, con el aceite de
girasol, confitamos a 1009y 3 h. los cubitos.

7. Escurrimos el aceite, trituramos la berenjena
confitada y la nata, y afadimos aceite en hilo fino
hasta que emulsione.

8. Tras reservar de un guiso de cabrito el caldo, lo
quisamos ya filtrado (reducirlo justo antes del pase).

Carlos Gallego, en Los Llaureles, Z0. PALOMA UCHA

Menl" OtOI'Ial El rincélj, las vistas,
el caseron, la
decoracion, el trato;
todo esta al servicio
de un desfile de
platos innovadores
y sensuales

Sabado 28.09.24
EL COMERCIO - LA VOZ DE AVILES

VINAS DEL VERO
GEWURZTRAMINER
Denominacién de
Origen: Somontano.
Presenta destellos
verdosos sobre un
fondo amarillo palido
brillante. Nariz am-
plia; a pétalos de flo-
res y fruta exctica.
Boca: aterciopelado,
muy expresivoy un-
tuoso.

PVP: 10,30 euros.
Bodega Vifias del
Vero (Huesca).
Tfno: 974 30 2216

9. Para la crema de datil cocemos los datiles en
aguayy sal, y ya bien cocidos y engordados los
trituramos con su agua.

10. Mayonesa de tuétano: horneamos unos
huesos de cafia con aceite y sal en bandeja tapada
por papel de aluminio a 180° 40 m. y, tras sacar

y enfriar, extraemos el tuétano

11. En batidora ponemos una yema de huevo,
tuétano, y vamos afadiendo en hilo el aceite de la
bandeja del tuétano hasta obtener una mayonesa
homogénea que congelamos.

Emplatado: la berenjena, con brochazo de soja,
miel y brandy, se marca en sartén, se coloca sobre
el pilpil, se rodea de crema de datil y se corona
con lascas de la mayonesa de tuétano.

coy emblematico, donde mari-
dan cosas de aqui, cosas del mun-
do entero, bajas temperaturas,
espumas, hojaldres, esferifica-
ciones, carnes de xatu vecino, to-
ques de arces canadienses, pes-
cados de rula cantabrica, encur-
tidos orientales, escabeches his-
panos, toques andinos y lo que
complete el sabroso lienzo antes
de su enmarcado final.

El menu recién inaugurado al
compas de las hojas rojas que co-
mienzan a desprenderse se lla-
ma ‘Bienvenidos a mi cabeza’,
dado que expresa lo mejor de su
16bulo parietal donde se alojan el
hambre, la gula y los sabores.

Nadie tema encontrar ahi den-
tro un psicokiller fa, fa, fa. Al con-
trario, la bondad impera y pasa
alaberenjenay cabritu, al cebiche
ahumado, a la papada con sepia,
ala deconstruccion convincente
de patata, pimiento y chuleta o
de fabes. Una docena de sorpre-
sas, y una docena de sensaciones
complejas y sin embargo placi-
das, con la amplia bodega ana-
diendo efusividades. Acompanan
anuestro calderetero chef (alum-
no de Ariola y cocinero de la Casa
Real Catari, nada de Mil y una no-
ches, disciplina estricta y error
cero) su hermano José Antonio,
primero en llegar e instalar el con-
tiguo hotel rural cansado de un
oficio tan comprometido como el
de mecénico aeronautico, Carlos
Soto, pintor de luces y sombras
vivas y palpables, y Oscar Rio, ter-
cer maestresala de recitado pre-
vio sonoro y modulado.

Saborear (figuradamente) la
cabeza de Carlos también, igno-
ro la causa, la especia o la glan-
dula concernida, deja la sensa-
cion de que el otono sera esplén-
dido.

EST. 1991
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EL COMERCIO

octubre de 2024
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Bodegas Carmelo Rodero y Sua by
Triciclo: armonia otoiial en Madrid

Dice Beatriz Rodero, directora técnica de Bodegas Carmelo Rodero
y segunda generacion al frente de la bodega familiar junto a Maria
Rodero, directora comercial, que "la base del proyecto es la materia
prima, buscar la identidad de cada parcela y la maxima complejidad,
dibujando un paisaje generalizado de la Ribera del Duero". Pudimos
comprobarlo en Sua by Triciclo (Madrid) a través de una evocadora
armonia otonal donde tres de sus vinos bailaron con los bocados
mas espectaculares del restaurante: Carmelo Rodero Crianza 2021
—su expresividad aromatica juega con una frescura muy seductora—,
Carmelo Rodero Raza 2021 —inédito hasta el momento, despliega
una personalidad poderosa y una acidez soberbia— y TSM 2021 —de
una intensidad arrebatadora e infinito en matices—.

Mds informacion: wwwbodegasrodero.com

Carmelo Rodero

aaaaaa

PRACTICA
DE CATA
La Sucursal

BODEGA
EJEMPLAR
Ramén Bilbao

CATA
Tintos riansa, historia
en constante wlucit

VIAJES
Rram,h 5;’/”’:4,%‘

MI VINO

octubre de 2024

BODEGAS CARMELO RODERO
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Sabado 051024
EL DIARIO MONTARES

Elsésamo es un
superalimenta muy
popular en panaderia

y repasteria, y un
ingrediente muy comun
en la gastronomia

ISABEL CASARES

u nombre aparece has-
s:.a encuentos v levendas

can populeres eome la
de ‘Al babd y 1os 40 ladrones'
Aungue no fene nadd gue ver
€l grito de; « Abrete, Sésamols,
o Joque en realldad ez el ce-
reelal gue aludimos en esta
saceiin.

Las semillas de séeamo,
también conecido come djon-
Joli estdn cada ver mas pre-
SENLEes €N nuesira gasirono-
mia. Espolvoreadas o anadi-
das o modo de saadn en ensa-
ladag, pasias, amroees o Faliea-
dos de verdurss. Populariza-
das por los pangs que
envuelven Ing hocadillos de
carne, las hamburguesas o
burger ¥ Ias hacen irresisti-
bles, visual y gustarivamente
hablando. Son también parie
fundamental de galletzs o ma-
sas, incluyendo los polvoro-
nes y 1a3 torfas de aceite. In-
cluan son ingrediente en cre-
mas mezeladas con requesin
o yngurE

Por supiesto esta ¢l pan de
et gama, uno de los mas eon-
sumidos en el apartado de los
panes saludables Nos aporta
caleta, hierro, zine y vitamina
E; de textura ertfiente por fue-
i, &3 suave por denrre, mis
delicinsn debide a sus semi-
las.

En e5encia Son unas semi-
Has comesribles que provie-

CULTURA GASTRONOMICA

CURIOSIDADES

CARACTERISTICAS

Semillas que dan para mucho pan

= Muy antiguas. Esta consi-
derado coma tno de los culr
vng mas antignes de la huma-
nidad; en la timba del faradn
Ramses [ (siglo X1 aC.) hay
indiraciones sobre g0 usocu-
finatio.

» {ué es, Una semilla comes-
tible que procede de la planta
SEIAMUN INAICNM ¥ COR TRes

variedades: blanca, marrin o
negra. Tlene forma ovalada y
plana y s 1amaro escila en-

tre los dos y tres centimetros.

» Propledades. Eami conside-
rado un superalimenta al
COMTEMET UN alfo poreenraje
e grasas ¥ aportar minerales
coma potasio, magnesho, (s
farn o calein Un reelame
para inenrporar a ta dieta,

» Origen. No cata muy clam,
parque Nay quien teorias que
sosienen que proviene de
Orlenie Medio, dela Indiae
inchise de Africa, conerera-

» Ingrediente. En laelahorn
ciém de panes, bollerda, inclu-
snde los polvirones, ¥ fam-
blén para incorporar a ensa-
ladas, carnes v pescados,

» Beneficios, Para proteger of
corazon ¥ ins arterias, la piel,
lae ufias y el cabella. [neluso
eaefectiva esia semilla para
combatie estados de depre-

nen de la planta Sesamun In- mente de Efapia. pastas o saltead os, S16m 0 esires.
dicum, ariginaria de [a costa
LA CATA Carmelo Rodero Cr. 2021
JOSE LUIS PEREZ La elegancia del vino zlegido Meior tin-
to de crianza por la Guia Vinos Gour-
" Bodega: Bodegus Rigjanas. D.0.Ca.: Rigja. Mt 2045, 5& vuelva un gran aliada
ﬂ?_:]et:g::tl ggzgg%’; Afiadn: e, Uvas: viora of 80% y matva-  P2r3 afrontar las cambios del atafio.

Badegas Riojanas convalida ss origenes
ton una Innovatdora propuesta, el nuevn
Monte Real Blanco Gran Reserva de la
Coleccidn Larrendant, Dwante unacata
de viejes ariadas en Estados Unidos en
2009, los actuales responsalsles de La bo-
dega, su presidente Santiago Frias, y sl
enologe Emilio Sajn, descorcharon un
Mente Real Blanco Gran Reserva 1973 que

boquiabiertos a Los presentes. La admira-
dan racibida les animé a volver a los origenas

sia 20%. Precio apron.: 50 £.

de la bodega y a recuperar la produccisn
de Blancas de guarda, vinas que ya ela-
baoraban con maestria hace décadas.

Con el Lanzamiento de este nuevo blan-
o Gran Reserva, cumplen tamibén su de-
seo de homenajear al enélogo de origen
bargoes que cred la marca en 1933,

Godosn y cramoso en boca, se revela coma
u wing profu ndo que mantiene la tensidn
procias a su exrelente acdez

Con un 90% de tempranillo y 10% ca-
bernet sauvignon, en su elaboracian se |
refleja el saber hacer de Beatrlz Rede-
10, directora técnica y endlogs de la
beadega, que si padre, Carmelo Rodess
comvirtio en una de las emblemiticas
de [a Ritera del Duern.

Enlos aromas de frutos rjos madures
¥ especiss se percibe el cardcer dal vi-
fiedo. Las notas bien integradas de su

A

oriental de Africa. Es un pro-
dueto bastanie graso porgue
al ser esa especie vegetal olea-
ginosza, se puede exiraer un
aceile Lras su prensado mecs-
nico.

Otra de sus destacadas ca-
racterlsticas es que tenen co-
lores que, en funciin de su va-
rledad. pueden ser blancas,
marrones o negras. En cual-
quiera de escs casos, todas son
ovaladag y planas y su tama-
fo eseila entre Jos dos y los
wee millmetrog de longitud.

Consuma

Ala hora de consumlrlas, lo
mas habitual es en esas popu-
lares hamburguesas ¢ en una
ensalada, por 1o eual su apor-
ie nutriclonal no es relevante.
Ol eosa es lomarlas en fup-
ma de pasia de semillas de se-
samo, o lo gue ez lo mEmoe, en
un tahind, |6 cual noe levaria a
ingerir mas cantidad,

A eele respecio, debemos
saber gue entre €l 50 y el 60%
e sy contenido son grasas,
ademis de aportar otras mi-
nerales muy potentes, coma
el potasio, magnesin, fasforo
o enlelo,

Todn ello eonvizrie al séaa-
me en un superalimenta, de
ahi que haya gue tomar la pre-
eancion de na abusar de el. Los
nutricionistas sefalon a esing
semillas como las més apro-
piadas para (nCorpome a nues:
tra dieta, junto con el lino y 1a
chia.

En cuanta a sus propizda-
des, pratege el eorazdn v las
arfering, también la piel, las
ufias y el cabello, favorece la
salud inteatinal y refuerza ¢l
sistema inmune.

Es util frente a problemas
derivados de agntamiento, es-
ires, pérdica de memaoria, de-
presidn, erirabllidad o insom-
nio.

Bodega; Cormely Rodere. D.0.: Ribera del
Dwero. Afmada: 2027, Uvas: 90 % tempra-
il y 0% cabarnet souvignon. Precio
aprows 276

de trescura. Este vino ofrece un parfi
aromdtice elegante y complejo, donde
las notas frtales de la tempranillo se
entrelazan ton delicados matices de
pan tostado y especias provenientes de
=u paso por barrica. En boca, se presen-
ta goloso y equdibrado, con una textura
seclosa que llena el paladar, Uin final
large y persistente inyita a disfrutar
cada sorbo. [deal pare acompafar jurto
acarres mjas a la parila, quesns clira -

crlanza de 15 meses en barricas de roble fran-  dos v plates de cuchara, como guisos tradi-
cionales, fabadas o estofados.

cés aportan comple|idad sin restar un dpice

EST. 1991

Carmelo Rodero
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5 de octubre de 2024
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javierperezandres En el reportaje de #EIArcén de Carmelo Rodero
esta semana regresamos a El Bierzo para vi... [mas]

18 de octubre

@ javierperezandres
vl Hiocuvy vvucilr v

Tinto, 2021
BODEGA: Bodegas Rodero
(Pedrosa de Duero, Burgos).

ZONA: DO Ribera del Duero. 4
B 10 5 ¢ EL MUNDO CASTILLA Y LEON
Lo firma Beatriz, toda una 18 de octubre de 2024
garantia. Crianza con punta
de cabernet y corazon de

tempranillo. Vina
treintanera, otra garantia
~ de expresion frutal.
Espaldera y vaso. 15 meses
en duela gala y nueva.
¢ Picota todavia. Nariz bien
definida, con toque de
mora, fruto rojo, especias.
Encontramos el matiz del
pimiento verde. En boca,
tanino bien construido.
Calido y frutal. Lo mejor de
todo: seguira a mejor varios
anos.

CARMELO RODERO CRIANZA 2021



Carmelo Rodero

RiDJA, RIBERA DEL

DUERD Y BIERZO. UN

BREVE PASED POR

ES REGIONES DEL
i O-NOF

MNOVEDAD MUY
INTERESANTE Y
SALUDARA DTROS
VIEJOS AMIGDS

POR ALEIANDRO AYILLEIRA,

Larmelo Rodero

L .Hﬂ_‘lﬂl

el [

ESQUIRE

&
BESTIZ0

.

SELECCION DR VIREDOS DU

VILLALVARO
octubre de 2024

RIBERA DEL DUERO
Do

&
PR

CARMELO RODERO CRIANZA 2021
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NATURALEZA
DE AUTOR
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UN CRIANZA DE
CAMPEONATO

el Miodern

midxima potencia: granvles nombres
stas botellas
sorprenden hasta
alos que lo han —_—
probado todo, L e kil RS
jArriba esas copas!  CEEE crmpoiveo.e

Placer h'quidn LA SORPRESA QUE
clevado ala LLEGO DE TORO

etrinin,
e trarepe
Hibera dle D
bodegosrodero.om

et afidas

AT

S EL PAIS SHOPPING & STYLE

HASTA
EL ULTIMO
TRAGO

31 de octubre de 2024

UN VERDEJO
ROMPEDOCR

s His es

CARMELO RODERO CRIANZA 2021

ES LA HORA DOS ICONOS,
DEL NEGRONI DE LA MANC
LA CEREMONIA Tosevsnt buscan i v prarie Aancly Warbol exd
DEL WHISKY Absolut Vidk
Serlor #0003 b i
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Carmelo Rodero

NONTRMINE 2C4A |t 14 1 43EC

LA REVISTA DECANA DE LA CAZA

CARMELO RODERO
CRIANZA 2021. D. O.
RIBERA DEL DUERO.

o Con una crianza de quince

wrmelo Rodero meses en barrica nueva de

Crianza roble francés, de este coupa-
ge de 90 % tempranillo y 10 %
el cabernet sauvignon, resulta*
un vino de color picota viola-
ceo, muy complejo en nariz, __ : _
con aromas de cerezas, mo- S TR
ras, arandanos, regaliz, balsa- : '
micos ahumados y maderas
nobles. En boca expresa una
gran viveza, poten]t:e, equili- TROFEO
brado, con un carmoso reco-
rrido y una retronasal fragante
y larga. Un vino para disfrutar.

noviembre de 2024

CARMELO RODERO CRIANZA 2021
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Carmelo Rodero

crianza del afio para la prensa especializada y el
favorito de los expertos: “Un tintazo en el mejor
sentido de la palabra”

Pusces el Docta o2 wcn de Les dee dempncnaciines & sriges mda
Frritn de e ek, ot 8 s, e, oo s bt L

e mncia malidad, na o tan pélsbres aungue o meesan

s o, s et et

::
plate’, deherl ser mids funar o o misime 30 s b persepida
¥ ot el munde tiene muy presen 3 oot bedegn Durgaia,
s s e e s

ESQUIRE.COM

Dbt o 1a g

1 1990, g e by vy e
presigiea bedega Vega
Cannedo apostd por T

. ‘ link al articulo:
ccas i https://www.esquire.com/es/donde-comer-beber/a62346362/vino-ribera-duero-mejor-crian-
s e T za-carmelo-rodero/

1000 0

e 15 ancs e anvg it La lilucar i shye etk
edisionabs, oo deha 7k
u isod ] v posa 14 » de

bl frands y americann g on miime de 12 mesms en boe s antmsde
miir al suervado,

25 de septiembre de 2024

CARMELO RODERO CRIANZA

sk arwoalo, oo v madines
ar s freacusa. B dnal e lacge ¥ -,
it ik e o Ll s A & e Btk i,

Fata i plenaiserns e 2 coalidades de Carmess Roder Criaia,
o yeomendumcs g o eoves & una o de e 190§ 19,
e it e 5o e s S
afrecicubs uns cxpericncia de deputaci dptina.
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SOBREMESA

Carmelo Rodero

PORTADA BAETROROMIA WIND CATAS VIAJES ¥ EROTURIEMD RECETAS

Beatriz y Maria Rodero presentan en Madrid
Ia “cransicion generacional” de Carmelo
Rodero

PREBEILIS. 5 K BCTORRE B 234

s Herre”, won

SOBREMESA

link al articulo COMPLETO:
https://sobremesa.es/art/6317/beatriz-y-maria-rodero-presentan-en-madrid-la-transicion-genera-
cional-de-carmelo-rodero

2 de octubre de 2024

Dumnminacan, Lo b
respetar 3l maxies 2 s

L lnas s Miria y Bsariz 45 trabajir ga B witudes, susies, parajes... |
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EL DEBATE

FUNDADO EN 1910

PORTADA

ESPAMA  ECONDMIA  CPTMICN  INTERMACIONAL  SOCEDAD  CULTURA  RELIGKIN  SALLD Y BENESTAR

Vinos de otofo

Diez vinos por menos de 25
euros para este otono

Lallegada de las lluvias y los primeros dias de frio nos
hace disfrutar de otra forma la gastronomia y de todo
lo que acomparia a platos mas contundentes

Jorge Solana Asnado

™ S0 2024 - Actualiz

Broxomae

| otofio trae consigo el clima perfecto para disfrutar

de vinos que invitan al abrigo, la conversacion y la

pausa. En esta estacion, los consumidores suelen

busear vinos més estructurados, con cuerpo y
cardcter, perfectos para maridar con los platos mas ealidos
que nos acompafian en esta época del afio: puisos, carnes,
quesos curados y setas.

A continuacion, te presento una seleccion de diez vinos por
debajo de 25 euros, que destacan tanto por su calidad como
por su origen, representando diversas zonas vinicolas del
pais. Cada uno de estos vinos no solo es accesible, sino que
ademas ofrece una experiencia sensorial perfecta para
recibir al otofio con los brazos abiertos,

Desplazado ala Ribera del Duero, desde un lugar
privilegiado también por la altitud v por la localizacion de
Pedros a de Duero, destaco el Crianza de Bodegas Carmelo
Rodero. Este vino muestra la esencia de esta zona de
produccion y la pasion transmitida al vifiedo cuando oyes
hablar a Carmelo o a sus hijas, Beatriz y Maria, enologa y
directora comercial, respectivamente, La historia de lo que
hoy es la bodega comenzo con el propio Carmelo Rodero
vendiendo sus uvas a la legendaria Vega Sicilia. Este Crianza
2021 esta elaborado principalmente con uvas Tempranillo y
un pequeno porcentaje de Cabernet Sauvignon, lo que le
aporta un perfil freseo, equilibrado y muy agradable después
de sus 15 meses en barriea.

EST. 1991

Carmelo Rodero

EL DEBATE

link al articulo:
https://www.eldebate.com/estilo-vida/20241004/diez-vinos-menos-25-euros-este-
otono_232753.html

4 de octubre de 2024
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< CLARIDAD: El blog de Javier Compas

Diario subjéti¥o

Carmelo Rodero Crianza 2021 (D. O. Ribera de Duero) <

- octubre 07, 2024

021, para que reposara varios dias después de su viaje desde la bodega
familiar de Pedrosa de Duero (Burgos) Coincide la cata de este vino, no
por casualidad, con la presentacion del relevo gensracional en la bodega.
Una tarjeta firmada por Mari Rodero y |z firma de Beatriz Rodero impresa
en |a etiqueta de Iz botella, nos proclaman como Carmelo, ese tipo
abierto, extrovertido, de lucida calva y licida mente, va dejando los
stinos de sus vinos en manos de la siguiente generacion, las de sus

hijas, criadas entre los vifiedos y las barricas de la bodega.

Maria y Beatriz Rodero No esté tan lejano el dia, la primera cosecha en el mercado fue 1991, en
que personas del campo como Carmelo Rodero y su esposa Elena,
fueron transformando el campo de las comarcas riberefias en nueva tierra de promisién del vino espafiol. A la intuiciony
conocimiento de |a tierra del padre, se aiina la formacion de las hijas, Beatriz, endloga formada en Burdeos, con bagaje
internacional y hoy Directora Técnica de la bodega; su hermana, Maria, formada en Administracién y Direccién de
Empresas y al frente actualmente de la Direccion Comercial.

Carmelo Rodero Crianza 2021 es un vino elaborado mayoritariamente con Tempranillo
(90%) de los vifiedos vecinos de Pedrosa, tierras arcillosas con subsuelo calizo que
estan entre los 837 y 862 metros de altitud. Tiene un peguefio aporte de Cabernet
Sauvignon (10%), que le proporciona al vino mayor complejidad y estructura (y ciertos
matices de campo). Recibe una crianza en barricas nuevas de roble francés de 15
meses. Una botella de calidad, perfectamente vestida, nos dice que el habito también

hace al monje

Un muy bonite color rubi intenso de bordes rojizos va nos atrae. En nariz resaltan
frutillos rojos y negros combinados con notas especiadas. En boca muy entero, con
cuerpo y estructura, evolucionando hacia ser un gran vino. Mantiene frescura, fruta
golosa, tostados elegantes y ciertas notas minerales y de especias finas. Largo y

persistente, presenta una tanicidad de entrada que se va suavizando, variando sus

matices seqgun el plato que acompanie. Por ejemplo, con el cordero asado se muestra en
todo su esplendor de fruta golosa y sedosas notas cremosas del roble. Con un queso
tostado de oveja resaltan mas las especias que proporciona la barrica francesa. Con una mousse de chocolate, pues
sirve también para el postre, los taninos se pulen y suavizan, sobresaliendo notas torrefactas.

En definitiva, un gran vino que garantiza que Bodegas Carmelo Rodero tiene asegurado un futuro muy brillante dentro del
mundo del vino espafiol e internacional.

EST. 1991

Carmelo Rodero

GASTROBARIS

link al articulo:
https://nuevaclaridad.blogspot.com/2024/10/carme-
lo-rodero-crianza-2021-d-o-ribera.html

7 de octubre de 2024

CARMELO RODERO CRIANZA
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Carmelo Rodero

Carmelo Rodero Crianza 2021, finura y
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Carmelo Rodero Crianza xes Goctoleras
2021, finura y equilibrio 2
R - o~} E link al articulo:
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Carmelo Rodero Crianza 2021el vinmo con el
que Bodegas Carmelo Rodero da la bienvenida
al otoiio
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EST. 1991

Carmelo Rodero

EL PERIODISTA DIGITAL

link al articulo:
https://www.periodistadigital.com/elbuenvivir/20241008/carmelo-rodero-crian-
za-2021-689405024515/

8 de octubre de 2024
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Carmelo Rodero Crianza 2021,
cosecha excelente

Destaca por su complejidad v riqueza aromértica

Carmelo Rodero

Crianza

-t del P

alna madera bien intsgrade

@ EMILIAND CASCOS

Ultima actuslzacidre 08.10.2024 1848

Laafada 2021 estuvo marcada por condiciones climdticas desaflantes, E1
ciclo eomenzo con un invierno marcado por la borrasca Filomens a
principios de afto ¥ que trajo consigo fuertes nevadas y Huvias. El verano fue
calido v seco, caracteristicas tipicas de nuestra regién, lo que favorecio la
maduracion de las uvas. Sin embargo, las precipitaciones fueron escasas, i
la falta de humedad en los suelos influyd en el proceso de maduracion,
obligando a usar las reservas de Filomena. A pesar de las adversidades, las
condiciones eliméticas extremas marcaron el resultado final de la cosecha

calificada como excelente.

Elvifiedo usa un sistema de plantacion de espaldera y vaso, La altitud de las
vifias es de 842-875 metros, con uns edad media de entre 40y 45 afos.
Variedades: 76% tempranillo,10% Cabernet Sauvignon, 16% Marlct.

Laanada 2021 estuvo marcada por condiciones climaticas desafiantes, El
ciclo comenzd con un invierno marcado por la borrasca Fillomenz a
principios de afio y que trajo consigo fuertes nevadas y Huvias. El verano fue
calido ¥ seco, caracteristicas tipicas de nuestra region, lo que favorecia la
maduracién de las uvae. Sin embargo, las precipitaciones fueron escasas, y
la fzlta de humedad en los suelos influyd en el proceso de maduracion,
obligando & usar las reservas de Filomena. A pesar de las adversidades, las
condicicnes climdticas extremas marcaron el resultado final de la cosecha
calificada como excelente.

Elvifedo usa un sistema de plantacion de espaldera v vaso, La altitud de las
vifiac ec de B42-875 metros, con una edad media de entre 40 v 45 afos.
Variedades: 75% tempranillo,10% Cebernat Seuvignon, 16% Merlot.

Destaca por su complejidad y riqueza aromatica, combinando notas de
frutas maduras con matices de su crianza, como especias, cusro y togques
balsdmicos. En beea es carnoso y de gran complejidad, pero
sorprendentements equilibrade, con un paso envolvente que Hena el
paladar. Su final es largo y persistente, dejando recuerdos agradables de
frutas maduras, especias y una madera bien integrada. Un gran trabajo de 15
enologa, Beatriz Rodero.

EST. ﬁnn

Carmelo Rodero

LA RAZON

link al articulo:
https://www.larazon.es/gastronomia/carmelo-rodero-crianza-2021-cosecha-excelente_
202410086705625d6bab1600010cf31e.htmI?fbclid=PAZXh0bgNhZWOCMTEAAab-nfIOGESN-
6gFy0OrHUR5gBuS3tnykeK2ydp5RalNmeQpKqo7VQBzfBSIM_aem_enA79S07F68VfQew3FP-
B2Q

9 de octubre de 2024

CARMELO RODERO CRIANZA



EST. 1991

Carmelo Rodero
Carmelo Rodero: éxito rotundo de
la primera entrega de Cuaderno
de campo

“El éxito se forja en la perseverancia. Carmelo Rodero,

un hombre que, con tan solo 15 afios, decidio cambiar

el destino de su vida y, décadas después, al mirar atras,
se did cuenta de que lo consiguig”

JUEVES 10 DE OCTUBRE DE 2024

VINETUR

Capitulo 1.

ibiar las

as del juego

link al articulo:
https://www.vinetur.com/2024101082233/carmelo-rodero-exito-rotundo-de-la-primera-en-
trega-de-cuaderno-de-campo.html

En un mundo donde las historlas de superacion son cada vez mas necesarias,

llega "Cuademo de Campo", una newsletter gque no es una newsietter

cualguiera. Mas que un boletin digital, es un libro por entregas cortas que le

invita @ conocer una increible historia de éxito y perseverancia, con capitulos

que se leen en menos de tres minutoes, pero que dejan una huella duradera,
10 de octubre de 2024

El protagonista de esta historia es Carmelo Rodero, un joven que a los 15

afios decidié que su desting no seria el que ofros habian marcade. En lugar

de seguir el camino mas facil y alejarse del campo, decidio luchar por su

suefio en su tierra natal, en pleno corazén de la Ribera del Duero.

El primer capitulo de esta historia se publico el pasado 15 de septiembre y CUADERNO DE CAM PO

desde entonces ha cautivado a cientos de leclores que buscan relatos
auténticos, Inspiradores y cercanos. En esa primera entrega, los lectores
fueron testigos de los primeros pasos de un joven lleno de esperanza, con
ganas de cambiar el rumbo de su vida y el de su familia. Fue un éxito
rotundo: breve, directo y emotivo.

Este 15 de octubre se publica el segundo capitulo, vy la expectacian no
puede ser mayor. En esta nueva entrega, Carmelo se enfrentara a los
primeros grandes retos de su aventura emprendedora: jQué desafios tuvo
que superar en una época en la gue los recursos eran escasos? ;Como logro
poner los cimientos de lo que hay es una bodega de la Ribera del Duero?

El formato de "Cuaderno de Campo” es Unico: un capitulo mensual gue
se |ee en solo unos minulos, pero que deja al lector esperando el siguiente
con ansias. Se trala de un proyecto pensado para aguellos gue quieren
disfrutar de una buena historia sin grandes pretensiones, pero con |a dosls
justa de emocidn y ensefianza.



LARAZON 2

MADRID VIVI\ Esks

Una crianza de trazo fino

Al tinto Carmelo Rodero Crianza es dificil sacarle algin pero

aGarmelo Rodere crlanza Lo oo

AMDRES SANCHET MAGRO v

®@000

A estas almuras del vino no vamaos a eparar a nadie, si afirmamaos que al
Carmelo Rodero Crianza s un vino al que resulta dificil sacer un simple
pero. El nivel de excelencia, de madurez y de equilibrio que algunos
bodeguercs como ese nombre central en la Ribera del Duero han adguirido,
resulta incontestable, Hoy parece que estd roda la pdlvora inventada, y que
todos los elaboradores saben hacer lo mismo, que no es otra cosa que cuidar
exguisitamente cada parecela o manejar con solvencia los rrabajos del campo y
que todo e50 se exprese en el vino final.

MAS NOTICIAS Esa programacion que muchos

: o cimplemente cuentan, aqui es
Arciin policiat
Un pitbull muerds 3 un rotundamente confirmado por un
mific de doo afos ex ana. .
B o ckuipads de Aleali & ejemplar gozosamente frutal, donde ala
obligada tinta fina se le completa con

f 7 sucesos una cabernet que estructura. Luego, 12

Detenid Alcorcin ; i =
“:h,:;:hh Pl - enologia de primer orden, todo en barrica

circulaba sin un seamitico v poderosas notas arométicas v de hoca
para lograr carnosidad, suavidad en el
Q Raportaje F
Flgran paso de Tareith en desarrollo de la crianza y sus efecios,

s “::" it de estupenda acidez, ¥y vino que en definitiva
se pueda beber con placer y longitud,

La narrativa de este tinto crianza debe contextuzlizarse ademds con un
proyecto de familia con mirada hacia el future, v 5in que resulte tdpica, con
la armonia entre los conocimientos tradicionales y la obligada innovacidn.
Rico, sin estridencia, v con la destreza de esa Ribera del Duero que cada vez
parece mas contempordnea.

Bodega: Carmelo Rodero

Vine: Crianza 2021

EST. 1991

Carmelo Rodero

LA RAZON

link al articulo:
https://www.larazon.es/madrid/crianza-trazo-fino_20241014670cf49be2e54f000180303f.html

14 de octubre de 2024

CARMELO RODERO CRIANZA 2021



Carmelo Rodero

W LIFESTYLE

Pubiicadn hace 7 horas el 15 de octubre d= 2024
Hor Ernesto Cruz

Seguimos en nuestro viaje por la Denominacion de Origen:

Ribera del Duero en Espaiia y en esta ocasion te presentamos

nuestra entrevista con Carmelo Rodero, de las prestigiosas
Bodegas Rodero.

0000

WRAP (publicacion mexicana)

link al articulo:
https://warp.la/warp-ribera-del-duero-entrevista-carmelo-rodero-bodegas-rodero/

16 de octubre de 2024

ENTREVISTA A CARMELO RODERO



Carmelo Rodero

bt

Portada Hemeroteca Clientes Puntos de distribucién

Quiénes somos

MADRID IN& OUT

link al articulo:
https://www.madridinout.com/bodegas_carmelo_rodero_2024

Bodegas Carmelo Rodero te invita a dar la
bienvenida al otono con Carmelo Rodero
Crianza.

17 de octubre de 2024

CARMELO RODERO CRIANZA

La elegancia del vino elegido MEJOR TINTO DE CRIANZA por la Guia Vinos Gourmets 2025, se vuelve un
gran aliado para afrontar los cambios del otofio. Este tinto tiene la capacidad de rememorar los
atardeceres otofiales de su terrufio situado en el corazon de la Ribera del Duero.

Con un 90% de tempranillo y 10% cabernet sauvignon, en su elaboracion se refleja el saber hacer de
Beatriz Rodero, directora técnica y endloga de la bodega, que su padre, Carmelo Rodero, convirtid en una
de las embleméticas de la Ribera del Duero. Carmelo imprimi6 en sus hijas Beatriz y Maria el amor por su
tierra, al que ellas dan continuidad con renovadas ganas e ilusidn.

En los aromas de frutos rojos maduros y especias se percibe el cardcter del vifiedo, que la mano experta
de Beatriz sabe extraer. Las notas bien integradas de su crianza de 15 meses en barricas de roble francés
aportan complejidad sin restar un dpice de frescura.

bodegasrodero.com
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Los Colores del Vino, un multitudinario brindis
desde Sevilla a Jerez

Mas de treinta bodepas sefieras de Espana celebraron en el Museo Palacio del Tiempe el vigésimo aniversario
. de Grupo Vinafiel en la capital del M:

ATCO

Los Colores del Vino, o eémo recorrer Espafia de bodega en bodega

Fedacchin

140 okt 2024 - 117

"o X e -

Sevilla y Jerez de la Frontera se unieron en un brindis por
el vigésimo aniversario del Grupe Vifafiel, el mayor distribuidor de
vinos y licores de Andalueia, en Ia capital del Marco. Lo hicieron el
pasado martes en el evento Los Colores del Vino, que convoed a mds
de treinta bodegas de toda Espana en el jerezanc Museo Palacio del
Tiempo. Numeroso piblice, no sélo lecal, también de Sevilla y
otros puntos de la comunidad, se acercaron para catar v disfrutar
las dltimas novedades del mercado.

Gran parte de los principales productores de vino de nuestro pais
presentaron sus mejores productos y algunos proyectos para el
préximo 2025, La celebracitn fue un inmejorable punto para erear
sinergias comerciales. Bodegas como Juve&Camps, con su
consejera delegada Meritxell Juvé; el propio Carmelo Rodero,
presumiendo de su premio con el mejor tinto erianza de Espana
2024; Eduardo Muga, responsable financiero de la bodega familiar;
o Héctor Moro, director de marketing de Emilio Moro fueron
algunos de los presentes en el evento.

Luis Galin, director general de Grupo Vifiafiel, destaco la
importancia del evento “que no tiene una periodicidad concreta, lo
gue hace afin mis especial su organizacion”. Galin pues especial
énfasis en resaltar sus vinculos con Cadiz “muy presente en
nuestras vidas desde nifios y estos 20 afios que celebramos ha
servido para reunir a estos profesionales, que son casi familia para
nosotros, Cadiz es un baluarte para el Grupo Vinafiel”,

En cuanto al balance de un afio que estd en el tltimo trimestre y las
expectativas para 2025, Luis Galdn afirmd que “nos hemos
establecido va en la normalidad previa a 2020 y, por tanto, 2025
debe ser el ano en el que el crecimiento sea muy importante para
todo el sector”,

EST. 1991

Carmelo Rodero

DIARIO DE SEVILLA

link al articulo:
https://www.diariodesevilla.es/economia/colores-vino-multitudinario-brindis-se-
villa_0_2002591296.html

18 de octubre de 2024

CARMELO RODERO CRIANZA
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\mmuwy Carmelo Rodero

CON MUCHA GULA

link al articulo:
https://www.conmuchagula.com/carmelo-rodero-crianza-2021-el-vino-revelacion-del-otono/

20 de octubre de 2024

CARMELO RODERO CRIANZA
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Hoy os presentamos uno de los vinos
mas destacados dela Ribera del Duero:
Carmelo Rodero Crianza 2021, Esta
bodega familiar, con generaciones
dedicadas al ailtive de la vid, se ha
consolidado como un referente en la
elakoracion de vines de calidad,
combinande tradicién y tecnologia en
rada botela, Su erianza. fruto de una
afiacla 2021 marcada por contrastes
climnéticos, nos regala ura experiencia
semsarial Unica.

Crianza
2021

W@ Variedaci 20% Tinta olel Pais
[Ternpranillo). 10% Cabernet Sauvignon.
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EST. ﬁwn

Carmelo Rodero

JUNGUITU
lider de opinidn en Pais Vasco, Rioja
y Navarra

link a los posts:
https://www.instagram.com/p/DBW70X0OiR3C/
https://www.instagram.com/p/DBW64XWiOya/

22 de octubre de 2024
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Excelente vendimia en Carmelo Rodero
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link al articulo:
https://vidapremium.com/tiempo-libre/828218246/Excelente-vendimia-en-Carmelo-Rodero.
html#foto_3

24 de octubre de 2024

CARMELO RODERO CRIANZA
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Carmelo Rodero

5 vinos tintos perfectos para maridar con la
gastronomia de otono

MUJER HOY

e maridar con vinns tintos dr sguns
dencrinaciones de origen de nuestr pk

link al articulo:
https://www.mujerhoy.com/vivir/ocio/vinos-tintos-recomedados-regalar-mari-
dar-otono-2024-20241027084630-nt.html

27 de octubre de 2024

CARMELO RODERO CRIANZA

Carmelo Roder
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Carmek Rodero Crianza 2021, Bodega Carmelo Rodero.




EST. 1991
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Carmelo Rodero

5 vinos tintos perfectos para maridar con la
gastronomia de otono

THE OBJECTIVE

link al articulo:
https://theobjective.com/gastronomia/2024-10-28/seis-tintos-ribera-del-duero/

maridar |2 gastmnnmia de ot
ke faar e b bk

28 de octubre de 2024
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10 Crianza 2021, Bodega Carmelo Rodero.




VANITATIS FlConfidencial Carmelo Rodero

QUE BELLO ES BEBER
Algunos vinos muy buenos para alegrar los
corazones esta Navidad (e incluso antes)

1ofo de afios preténtos —meas o

clas que nos han robado el corazon
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T oda copa de buen vino obliga a un ceremonial de tintes atévicos, cuasi

mistico, en el que cada gesto importa. No es para menos, el paso del
tiempo se corporeiza en cada sorbo, que debera ser consciente y profundo
51 lo que se pretende es alcanzar la espiritualidad que solo el vino
proporciona.

A —————————— VANITATIS EL CONFIDENCIAL

pretéritos es —mas que un lujo— una experiencia religiosa. Sentir aguel frio,
el primer dulce sol, el sofoco del ferragosto o el viento melancolico de
principios del otofio en un sorbo es un milagro y un privilegio.
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A continuacién, algunas botellas —perfectas para esta Navidad o cualquier I N k d I d rtl Cu |O .
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Carmelo Rodero Crianza 2021

Hablar de Bodegas Carmelo Redero es hablar de la ilusion de toda una
familia, del suefio que un dia de 1991 movid a Carmelo a fundar esta
bodega en Pedrosa de Duero, Burgos, v que hoy es todo un referente de
calidad. El mismo suena inspira ahora a sus hijas, Beatriz y Maria.
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CARMELO RODERO CRIANZA

A

Cirmiedo Rowden

Su Crianza 2021 uene la capacidad de rememorar los atardeceres otofiales
de su terrufio situado en el corazdn de la Ribera del Duero. Con un 90 por
ciento de tempranillo y un 10 de cabemet sauvignen, en su elaboracidn se
refleja el saber hacer de Beatriz Rodero, directora técnica y endloga de la
bodega.

En los aromas de frutos rojos maduros y especias se percibe el caracter del
vinedo. Las notas bien integradas de su crianza de quince meses en

b de roble fi és aportan lejidad sin restar un apice de
frescura.
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EVENTOS
14 de Diciembre, cata a ciegas de

Carmelo Rodero

Cata a ciegas maridada con chocolates, uno de los
eventos mas especiales de la bodega

MIERCOLES 30 OE OCTUBRE DE 2024

Bodegas Carmelo Roderc ha organizado una experiencia Gnica para los
amantes del vino y la gastronomia: una cata a ciegas maridada con
chocolates que promete ser uno de los eventos muy especial para la bodega.
Esta experiencia. guiada por la directora técnica y endloga de la bodega,
Beatriz Rodero, se celebrara el proximo 14 de diciembre y contara con un
numero limitado de piazas, ya que solo podran participar 18 personas.

La cata a ciegas, disefiada para potenciar al maximo los sentidos, permitira a
los asistentes explorar y descubrir las caracteristicas mas sutiles de cada vino,
sin distracciones visuales. De la mano de Beatriz Rodero, se abrird un mundo
de sensaciones a través de una experiencia intima en la que se revelaran las
notas y matices que definen cada variedad seleccionada por la bedega.

Una experiencia guiada por Beatriz Rodero

Como directora 1écnica y endloga, Bealriz Rodero serd la encargada de liderar
la experiencia, aportando su profunde conocimiento y pasion por la enologia.
A lo largo de |a cata, Beatriz ofrecera descripciones detalladas y proporcionara
pistas para ayudar a los asistentes a identificar y disfrutar cada uno de los
vinos, promoviendo una apreciacion mas profunda de los vinos de la bodega v
sus caracteristicas (nicas.

Maridaje con chocolates: una combinacion magistral

Cada chocolate ha sido cuidadosamente elegido para resaltar las notas
especificas de cada vino, desde cacaos infensos que subrayan los taninos de
los tintos mas robustos, hasta chocolates suaves gue armonizan con las notas
afrutadas de los vinos jovenes.

Plazas limitadas para una experiencia dnica

Con un aforo maximo de 18 personas, el evento ha sido concebido como una
experiencia unica, donde la calidad y la atencion personalizada seran
protagonistas. Los interesados en participar deberan reservar su plaza a
través de la pagina web oficial de la bodega, debido a la alta demanda
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: y a la limitacién de esp

Con esta iniclativa, el departamento de encturismo de Bodegas Carmelo
Rodero reafirma su compromiso de ofrecer experiencias singulares, acercando
el mundo del vino a sus clientes de una manera innovadora y senserial en un
ambiente intimo y acogedor.

EST. 1991
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La cata ] Los vinos destacados
de la primera semana de
noviembre

51 mvisrames gue definle este vino solsmente por ans cualidad, spionees
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identidad La Familia Reders e distingue por elabors unos grandes vinos nntes

muy elegantes v de gran calidad. En este erlanza del 2021 ge integran dos
deuve, i y b i eon un resultade
espectacular Aromas a cacao, café ¥ regaliz. En hoca estd muy redondo.

Bodega: Carmelo Roders

D. 0. Fbera del Duers

Afada: 1021
Temperamrs de servicio: 13-16°C
Precio aprox:30E

Calificacitn: 8.5/ 10

Carmelo Rodero
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Carmelo Rodero. leccion de vino

G e crenacks i hodege qus ascmbes sl mndo desde fnce 38 afics 6 fibers del Duen

Carmelo Rodero
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