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CARMELO RODERO
CRIANZA 2021. D. O.
RIBERA DEL DUERO.

Con una crianza de quince
meses en barrica nueva de
roble francés, de este coupa-
ge de 90 % tempranillo y 10 %
cabernet sauvignon, resulta*
un vino de color picota viola-
ceo, muy complejo en nariz,
con aromas de cerezas, mo-
ras, arandanos, regaliz, balsa-
micos ahumados y maderas
nobles. En boca expresa una
gran viveza, potente, equili-
brado, con un carnoso reco-
rrido y una retronasal fragante
y larga. Un vino para disfrutar.
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BODEGA

BRINDIS OTONALES

C.R.Crianza
Carmelo Rodero
2021
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VINOS

Texto Pablo Alvarez
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Velfevelas

VEACCID FCAOKTACS DEBAARICA

BARDOS

SHLECCION D VISEDOSDE

JOSED GRAD RUE VILLALVARO
l : : ' RIBERA g;l. DUERO
ELPASDELESTUDIANT | NUMANTHIA2019 VALDECUEVAS CARMELORODERO BARDOS VILLALVARO
D.O. Montsant D.O. Toro D.O. Rueda D.O. Ribera del Duero D.O. Ribera del Duero
Josep Grau Viticultor Numanthia Termes Bodega Valdecuevas Bodegas Rodero Bardos

El viticultor Josep
Grau rinde homenaje
con este vino al cami-
no que los nifios de la
Serra d’Almos reco-
rrian cada dia para ir
al colegio en Capga-
nes, en el Montsant
(Catalufia). Teniendo
en cuenta que la
bodega Josep Grau es
un proyecto familiar
situado en el municipio
de Margd, El Pas de
I'Estudiant se trata de
un vino tinto elabo-
rado por garnacha
peluda, carifienay un
pequefio porcentaje
de garnacha blanca.
Un vino suave que se
va desenvolviendo en

Bodega pequefia
dentro de un grupo
enorme (el LVMH),
esta bodega de Toro
se caracteriza por
intentar intervenir

de forma minima

en sus parcelas de
vifias viejas (algunas
prefiloxéricas). Tras un
afo complicado en lo
climdtico (que obligd a
una vendimia tempra-
nay una extraccion
cuidadosa), Numan-
thia 2019 presenta un
aroma armado y pro-
fundo, de color picota
y reflejos rubi en copa,
con notas de fruta
negra y hierba aromd-
tica en boca. Un vino

Desde su fundacién,
en el corazén de

la D.O. Rueda,
Valdecuevas ha
sabido conjugar la
tradicién vitivinicola
con la innovacién,
buscando la méxima
calidad en cada
afiada. La bodega
lanza la afiada
2023 de su Verdejo
Fermentado en
Barrica, un vino que
refuerza su posicién
como uno de los
grandes referentes
en los blancos de

la regidn, fruto de
una cuidadosa
elaboracion que

| = g
| refleja el compromiso

En 1989, Carmelo
Rodero y Elena, su
mujer, tomaren la
decisiva y audaz
decisién de crear su
propio vino. Ahora
sus hijas, Beatrizy
Maria Rodero, toman
el testigo de manos
de su padre y asi
continuar con el
objetivo que se
marcé su padre y
que ha supuesto su
gran éxito para la
bodega. Este crianza
de 2021 es un vino
tinto que envuelve
los sentidos con su

equilibrio y elegancia.

Un reflejo del
esfuerzo y la pasién

Bardos es el proyecto
que la compaiia de
vinos Vintae, con
Ricardo Arambarri
como director
general, desarrolla
en la Ribera del
Duero desde 2004,
concretamente en

la zona de la D.O.
con mayor altitud: el
Pdramo de Corcos.
En el limite de la
ribera soriana, a mds
de 1.000 metros de
altitud, encontramos
vides -algunas con
mdas de 140 anos-
que dardn un vino
plagado de matices
de alta montana,
fresco y complejo,

boca hasta abrir toda elegante y complejo, de la bodega por crear vinos de rebosante de fruta,

su complejidad. con personalidad. con la calidad. esta bodega. elegancia y equilibrio.
PVP:39,50€ PVP:53€ PVP:15,90 € PVP:27 € PVP: 37,25 €
NOVIEMBRE 2024 FORBES.ES
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“Los artivias fenemes vidas de milonario sin serio’, Lola Flores.
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VInos para acertar

CLASICOS O VANGUARDISTAS, TODOS SON
ELEGANTES Y CON CARACTER. AQUITIENES ALIGUNAS
NOVEDADES PARA REGALAR O REGALARTE.

POR ANA DE CASTRO

CAUCE 2023
Laprimeraincursidnenel
mundo delvino de Cristina
Oria esunverdejo,
vibrante, frescoy suave, de
Rueda. Lo efiqueia,
disefiada por Hugo
Fontela, seinspiraenla
naturaleza (10,99 €).

BESTIZO 2023

El primer vino de Emilio
Moro elaborado conuva
mencia. Unfinto que
desfaca por suvitalidad.

b Perfecto concames
blancas, embutidosy
ensaladas (17,40 €)

: BESTIZO

SAN COBATE

LA FINCA 2020

Uno de esosriberas
reconciliadoconsuzona  SAN COBATE
porque busca elterruiioy
laclase. Defintafina, §
destaca por su equilibrio,

finuray frescura (18,50 €)

N
N

COTE DES ROSES ROSE
GERARD BERTRAND
Este rosado de Languedoc,
Francia, sorprende por su
puntosalinoyeslapareja |
perfectadel mariscoy | |

los platos sufilmente | |
especiados. Labotellaes |
delicaday preciosa (11 €].

TRES NAUS GRAN
RESERVA 2017

BRUT NATURE
Unespumoso frescoy
natural, que se elabora
con las uvastradicionales
delaD.O.Cava.

Muy versdiil (19,80 €).

JUVE & CAMPS
RESERVA DE LA
FAMILIA ROSE
Tradicionalmente original,
quiere reescribir la historia

e 3
delrosadoy descubrir | Juyé & Gamps |
onuevodeluniverso [ g
espumoso (23,50€). B - ‘m “

ELLE GOURMET

RESERVA ECOLOGICO

ibérico, los quesos de ovejg,
pescadosy aves (9,99 €).

CARMELO RODERO
CRIANZA 2022

Este tinto evocallos
atardeceres de Ribera

del Duero. el mejor partner
paraunachuletilas de
cordero al sarmiento

oun chuletén de buey
alabrasa (26,90 €).

armelo Radern
B

VEGAMAR PRIVEE
18 BRUT NATURE

Elaborado en Requena,
Valencia, esun cavade
burbujafina, ideal para

acompaiiar al jamén

CONDE DE SAN
CRISTOBAL RESERVA
ESPECIAL 2019
Edicién limitada con la
esencia delterrufioy

la pureza de latinta fina
de Ribera del Duero.
Deslumbra por su
potenciay su equilibrio.
Memorable (43 €).

ABADIA RETUERTA
TIEMPO, DIALOGO,
ESPACIO

Un homenaije a Chillida
en edicién limitada e Temeo Diog igaco
inspirado en su grabado -
Sin fitulo, de1963. Con
seisfipos de uva (200 €)..

FOTOS: DR.

NVENORAN" 43
ll S5ocsmenisasse
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CON BURBUJAS

1. Codorniu Ars Collecta Blanc de Noirs
Reserva 2019 (D.0. Cava), mejor espumo-
so de Espafia 2024 segun el Ministerio de
Agricultura (19,95 €). 2. Krug Grande
Cuvée 172éme Edition, un ensamblaje
sublime de 146 vinos de once afios
diferentes (314 €). 3. Laurent-Perrier
Cuvée Rosé, un champan 100% pinot noir
elaborado con la técnica de maceracion y
presentado cada afio en una bella funda
metélica (99,90 €). 4. Dom Pérignon x
Basquiat, un champan edicion limitada
con mucho arte (269 €). 5. Tres Naus
Gran Reserva, cava elaborado por
Domenio en la primera catedral del vino,
en Rocafort de Queralt (16 €).

Coana

)
!
’

irmelo Roder

SOBREMESA ULTRA PREMIUM

1. Clase Azul Tequila Reposado es famoso por su
licorera de cerdmica, por ser elaborado de forma
artesana en México, por su delicadeza: reposa ocho
meses en barricas de whisky (179,90 €). 2. Le Tribute, la
ginebra mediterrénea presenta una edicion especial
navidefia: Countryside (79 €). 3. Rémy Martin X0,
edicion especial de la iconica maison de cofiac en su 300
aniversario (290 £€). 4. St-Germain, el sutil licor de
flores de satico francés (39,25 €). 5. Santa Teresa 1796
Speyside, el ron que amaran los amantes del whisky
(59.90 €). 6. Burlanegra, un curioso ron envejecido en
botas de Jerez y con un toque de agua de mar (28,95 €).

Una bodega muy especial

1. Portia Prima La Encina, ideal
con carnes (17 €). 2. La Mar de
Terras Gauda, un sorprendente
Rias Baixas (22 €). 3. El Buen
Alfarero, vino de tinaja de
Pradorey (132 €). 4. Faustino |
Gran Reserva Blanco, novisimo
(24 €). 5. Carmelo Rodero
Crianza, elegante'y goloso (27 €).
6. Bagiis, de Lopez Cristdbal,
merecidamente premiado (36 €).
7. Pago del Cielo, el vino icono
de Torres en Ribera del Duero
(75 €). 8. Izadi El Regalo Blanco
Viiedo Singular, excepcional
(45 €). 9. Ferratus Origen, fresco
y moderno (25 €).

EST. 1991
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Vall Llach g
Mas d'en Cagador 22

TINTO. VINO DE PARAJE. CELLER VALL LLACH
ZONA: DOC PRIORAT. VARIEDAD: GARNACHA
CRIANZA: 10 MESES EN BARRICA

EVOLUCION: HASTA 2028-2029. PRECIO: 93 €

Albert Costa parece empefiado en tocar todos

los palos posibles del Priorat. Desde hace afios
desarrolla, parece que por conviccion y no por
imperativos comerciales, altemativas en un capitulo
de blancos alumbrado (perddn por el juego) con el
tradicional Llum, lo que no significa que descuide los
tintos, con un sensacional Mas de la Rosa y otros
vinos gque no desmerecen a la estrella. En zona de
Carifiena tenia pendiente el reto de la Gamacha y este
vino de paraje (concepto interesante poco explorado
en otras zonas) se apunta a ese reto y, al mismo
tiempo, al de los prioratos frescos. Fino caracter
frutal-floral (frutillos, flores azules), marcados
minerales (hierro), epecias y monte bajo. Excelente
paso de boca, fresco, con relieve pero fluido,
equilibrado, sabroso, amplio, sugestivo.

[4
Carmelo Rodero Raza ‘21
TINTO RESERVA. BODEGAS RODERO
ZONA: DO RIBERA DEL DUERO.
VARIEDADES: 90% TEMPRANILLO, 10% CABERNET
SAUVIGNON
CRIANZA: 21 MESES EN BARRICA
EVOLUCION: MAS DE 2030, PRECIO: 40 €

La familia Rodero introduce un cambio en la

marca y en la etiqueta del tinto reserva para
afiadir Raza al nombre del bodeguero. Beatriz Rodero,
la endloga, aprovecha para modificar ligeramente el
estilo de un vino que mira al entorno cercana y es fruto
de la composicién de vinos procedentes de pagos de
las distintas pedanias de Pedrosa de Duero. En este
estreno vira hacia mayor frescura y finura, con

. elegante perfil frutal matizado por notas balsémicas y

florales, fondos minerales (humus) y recuerdos de
tinta, con la crianza bien ensamblada. Estructuray
noble fuerza pero con nervio y discurrir fluido,
equilibrado en acidez y alcohol, sabroso, expresivo y
elegante en los aromas de boca, con muchas notas
elegantes, largo posgusto.

e 3
Cuentavifias Septeno ‘22
TINTO. CUENTAVINAS

ZONA: DOC RIOJA. VARIEDAD: TEMPRANILLO
CRIANZA: 12-16 MESES EN TINA DE ROBLE FRANCES
Y BARRICAS DE 500 L.

EVOLUCION: HASTA 2030. PRECIO: 100 €

@ El joven proyecto de Eduardo Eguren avanza por
la senda del progresivo refinamiento de sus
vinos, acorde con el también paulatino conocimiento
de las vifas, con querencia por las zonas mas altas
de San Vicente de la Sonsierra, el término de Pecifia
y el paraje de La Canoca. El suelo marca de forma
definitoria la gama de vinos, ampliada este afio con
un blanco notable y este Septeno, que es el séptimo
Cuentavifias tinto, seis en Rioja y otra en Ribera del
Duero. Tiene la doble virtud de la profundidad y el
dominio frutal, de la fuerza y la frescura. Aromas de
frutos negros bien maduros, flores azules y regaliz,
discreta crianza. Cuerpo, relieve y nervio, ni pastoso
ni duro, sabroso, expresivo, muy fino.

LA INCLUSION DE MARCAS E IMAGENES RESPONDE SOLO A CRITERIOS INFOR!

ESTRENOS

El Pas de UEstudiant ‘22

TINTO. JOSEP GRAU VITICULTOR

ZONA: DO MONTSANT

VARIEDADES: 90% GARNACHA PELUDA, 7% CARINENA,
3% GARNACHA BLANCA

EVOLUCION: HASTA 2026-2027. PRECIO: 38 €

88 Se dice que en tiempos remotos sin especificar
un joven colegial pasaba por la finca en su

recorrido diario de cinco kilémetros para acudir a

la escuela de Capganes. Eso dio el nombre al pago
viticola que Josep Grau ha recuperado después de
40 afos de abandono en los que fue invadido por
el bosque. El estudio de los muretes de piedra de
los bancales sitta su origen en 150 afios atras.
Con El Pas de I'Estudiant conmemora sus veinte
afnos como viticultor de la DO Montsant y es un tinto
sustentado en variedades singulares de la zona para
dar prestaciones muy caracteristicas de Montsant.
Frescura, fluidez y grato paso de boca pero con
profundidad en sus rasgos frutales y peso en
una boca fresca y sugerente, con relieve y finura,
muy frutal.

;o
Ramon Bilbao I
Seleccion de la Familia ‘19
TINTO RESERVA. BODEGAS RAMON BILBAO
ZONA: DOC RIOJA.

VARIEDAD: TEMPRANILLO

CRIANZA: FERMENTADO EN TINAS DE ROBLE,
MALOLACTICA Y 20 MESES EN BARRICAS

DE ROBLE FRANCES

EVOLUCION: HASTA 2029-2030. PRECIO: 24 €

Se estrena la marca aunque no el vino.

Por esas cosas del registro de marcas o del
consejo regulador, o de ambos, el que fue Reserva
Original y después solo Original ha desembocado en
Seleccién de la Familia. Se mantienen elaboracién y
crianza y el estilo, que habla claramente de Rioja Alta
y el entomo de Haro. Consistente y al mismo tiempo
fresco y fino, con relieve pero sin puntas, muy frutal en
los aromas, con cierta complejidad incipiente y fondos
de tinta. Gran equilibrio en la boca, con cuerpo, nervio
y firmes taninos, rotundo en sabores, amplio en
aromas, persistente.

Mariuca ‘23

TINTO. FINCA ESCONDIDA

ZONA: DO CEBREROS

VARIEDAD: GARNACHA

CRIANZA: 7 MESES EN BARRICA

EVOLUCION: HASTA 2026-2027. PRECIO: 16 €

La sierra de Gredos es toda una promesa como
zona de futuro y tiene un atractivo especial
como meta del suelo vinicola de gentes como Ustie
Aburto, dedicada a tareas de la prensa especializada
que no ha resistido la tentacion de hacer un vino y la
ha afrontado con ilusién y buen tino. Puede parecer un
divertimento por la corta produccién y porque no hay
bodega propia, pero el trabajo de la pareja propietaria,
la vifia de Gamnacha de menos de 3,5 hectareas
y el resultado final hablan de un proyecto serio.
Fruta y frescura a raudales para un tinto que muestra
bien el caracter de la variedad, con fina fragancia
frutal y floral y acertado toque de crianza. Equilibrado
y fresco, con relieve pero fluide, sabroso, sugestivo
en aromas, de trago largo y grato.

?\)BUCI%
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La cata | Los vinos destacados
de la primera semana de
noviembre

Enrique Bellver + Segquir
Viernes, 1 de noviembre 2024, 19:24
Carmelo Rodero 2021

Si tuviéramos que definir este vino solamente por una cualidad, entonces

tendriamos que decir que el cuidado que recibe el viniedo serfa su seia de
identidad. La Familia Rodero se distingue por elabora unos grandes vinos tintos
muy elegantes y de gran calidad. En este crianza del 2021 se integran dos

de uva, illo y cabern ignon con un resultado
espectacular. Aromas a cacao, café y regaliz. En boca estd muy redondo.

Bodega: Carmelo Rodero
D. 0. Ribera del Duero

Anada: 2021

Temperatura de servicio: 13-16°C
Precio aprox.:30 €

Calificaci6n: 8,5/10

EST. Mﬂﬂﬂﬂ

Carmelo Rodero

DIARIO SUR

link al articulo:
https://www.diariosur.es/malagaenlamesa/vinos/cata-vinos-reco-
mendados-1730485224-20241101000000-nt.html

1 de noviembre de 2024
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Carmelo Rodero, leccion de vino

Carmelo ha creado una bodega que asombra al mundo desde hace 33 afios en la Ribera del Duero.

Javier Ferndndes de Angulo

GENTLEMAN

Carmelo pertenece a una larga estirpe de viticultores, creci entre vifiedos y amd el vino desde su
adolescencia, proveedor de las uvas de Vega Sicila, pronto supo el poder de la calidad, de trabajo bien
hecho y del esfuerzo.

4Elespiritu familiar es parte del éxito de la bodega?
No es parte, es el éxito total, es todo, méxime cuando tienes unas hijas que se vuelcan en cuerpo y aima,
estoy gratamente sorprendido de su aportacién a la bodega, como trabajan, lo bien que lo hacen, son
sencillas, trabajadoras y con vocacién. Me siento un hombre privilegiado sablendo que todo 1o que he
creado con esfuerzo y sacrificio continuara porque viene Ia failia detrés y lo harén tan bien o mejor que

. ,
e o o link al articulo:
:

y

https://gentleman.com.mx/carmelo-rodero-leccion-de-vino/

puebitos que nos permite tener nuestros vifiedos de gran calidad. Lievo muchos afios plantando viias, y
conozco el campo. A veces no podemos poner tanta innovacién porque hay mucha rigidez, pero por otra
parte hay que agradecer al Consejo de Denominacién de Origen que ayuda a que las uvas que crecen
sean muy buenas, lo que queremos es mejorar la calidad de nuestros vinos.

v vifiedo, una
pasion que se hereda?

Con esa pasién se nace. Lo mas importan- te en la vida es trabajar en lo que te gusta, y he tenido la
suerte de trabajar en el campo desde muy joven y eso me fascina y o disfruto. Los jévenes aprenden lo

que ven, en mi casa lo han visto. Tengo a mi hila Beatriz, endloga con experiencia en el campo, y a Marfa

et ity et 1 de noviembre de 2024

sido muy premiada. ;Tiene algun secreto?

No hay ningdin secreto, el vino se lo ha ganado. La gente sabe seleccionar los vinos y el boca a boca
hace a la marca sdiida. Respecto a las listas tengo que agradecer su labor, a veces no estoy a favor, pero
siempre con respeto, agradezco a los periodistas y a los que elaboran esas listas.

4Latecnologia del vino esté cambian- do mucho?
Esto esté cambiando, con las redes soclales, el mundo digital y la tecnologia, ahora todo lleva mucha
velocidad, pero es més fécil que un vino de calidad se expanda. El mundo del vino es tremendamente
complefo. Se puede hacer un mal vino e buena uva, pero no s puede hacer un buen vino de mala uva.
La base es fundamental, la materia prima esté en el campo. Yo tengo un sistema de vinificacién por
gravedad que patenté en 2004, con grandes resultados. Siempre busco mejorar Ia calidad del vino, con
tipos de barricas, sistemas de vinificacién, tecnologla, cosechas, ete. Meforar la calidad es fruto de la
inquietud por excelencia

ZPiensas en otros tipos de vino?

S0l0 hago vinos tintos, estuve a punto de hacer algo con variedad de vino blanco, pero mi planteamiento,
s sequir en mi region aunque me tientan otras regiones. Una bodega fusra de la zona representa un
gran esfuerzo y un problema més, y de momento tenemos mucho trabajo en nuestra bodega.

£Qué lecciones le ha dado el vino?

Te da lecciones continuas y te llevas muchas sorpresas. Lo mas importante es tener las cosas claras,
‘con fuerza de voluntad, teniendo paciencia, no ser avariciosos y pensar que la calidad esté por encima
de todo. Llevamos 33 afios en el mercado y te vas haciendo un hueco, no debe pretenderse estar en la
‘cumbre de manera inmediata

Suefias con algun vino?

Esté en mi cabeza y a punto de salir un nuevo vino que es lo que le faltaba a esta bodega, un vino,
equilibrado, fresco y con frutos que ahora llevaré la palabra Raza, Carmelo Rodero Raza. Adems hemos
logrado un vino que va a salir al mercado en breve, que dara Ia talla y sera nuestro estandarte. Hemos
podido hacer un vino excepcional de edicion limitada, que nos dara una imagen y seré una prueba de
que podemos hacer cosas grandes. Estamos muy contentos. Algo muy sorprendente.

2De los valores del campo qué des-tacas?

En el campo todo es prioridad, el éxito o el fracaso de una bodega es de todo un equipo, y todos los
detalles son importantes. Yo creo en la cepa vieja, que s autorregula y se adapta a los cambios.

£C6mo ves el futuro de la Ribera del Duero?
Creo que tenemos el privilegio de estar en la mejor zona de Espaiia, pero no tenemos que descuidarnos
¥ pensar que esta todo hecho, hay que mejorar siempre. Tenemos vas de calidad y debemos conservar

nuestras vifias aceptando la produccion limitada. En Espafia se producen los mejores vinos con la
relacién precio-calidad y eso es clave para el futuro.
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El descorchede

CULTURA

Vinos para nuevos horizontes

Jinos para nuevos | CRONICA LIBRE

El mundo del vino es un universo en constante evolucion, donde
cada bodega, cada vifiedo y cada variedad aportan un toque inico.
Para quienes disfrutan explorando, hemos seleccionado vinos
que destacan por su caricter audaz, su respeto por la tradicién o
sus enfoques innovadores. Etiquetas provenientes de diversas
regiones y estilos, que invitan a descubrir nuevos horizontes,
combinando pasion, técnica y un compromiso con la

autenticidad. ||n k al a I‘tI'CU |O .
https://www.cronicalibre.com/cultura/vinos-nuevos-horizontes-otono/

on la llegada del otoiio, el paisaje vinicola cobra una energia
da, trayendo prop as que capturan la esencia de cada

terruiio, bodega y regién. Las temperaturas refrescan, los colores se
intensifican y los vinos toman protagonismo con una paleta de sabores ideal para
esta época. Cada botella de esta seleccién refleja el caracter tnico de su
bodega, ya sea por la historia de su tierra, la creatividad de sus enélogos o su 1 1 d e n OV | e m b re d e 2 0 24
compromiso con técnicas tradicionales e innovadoras. Desde opciones frescas
y ligeras hasta vinos profundos y complejos, cada uno esta listo para transformar
cualquier ocasidon en un momento inolvidable.

TSM 2021 - Bodegas Carmelo Rodero

I'SM

Carmelo Rodero, el fundador de la bodega, pertenece a una familia viticultora
y decidié fundar su propia bodega en los afios ‘90. Desde entonces, ha
cultivado un legado de calidad y tradicién que se ha transmitido con éxito a
sus hijas, Beatriz y Maria. TSM es su creacién iconica, un coupage de tempranillo,
cabernet sauvignon y merlot que aporta complejidad y estructura.

De color rojo picota profundo, este vino despliega aromas de moras y ciruelas
con notas de cacao, café tostado y un toque balsamico. En boca, es potente y
estructurado, con taninos firmes y una acidez que lo equilibra. Perfecto para
platos de carnes rojas y caza, este vino es el equivalente a esa historia memorable
que no dejas de contar. Un gran vino para brindis por las ocasiones especiales.
PVP: 60 €
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El auge del consumo de blancos y rosados alerta a las bodegas

IM.L. / Aranda de Duero - miércoles, 13 de noviembre de 2024
La presencia minoritaria de estas variedades en la oferta riberefia, y el rango elevado de precios de

los tintos, puede llevar a los consumidores a decantarse por las propuestas de otras zonas
vitivinicolas

Los cambios de tendencias en el consumo de vino es una de las variables que
manejan las bodegas de la DO Ribera del Duero para estimar a medio plazo su
nivel de ventas. En los Ultimos meses, han detectado que el gasto en las
variedades blanco y rosado ha consolidado la curva ascendente que ya
comenzo el ano pasado, en detrimento de los clasicos tintos que son el santo y
sefa de esta comarca vitivinicola. «Antes el clarete sélo lo pedian los mayores
de aqui, ahora en una ronda de gente joven hay mas copas de blancoy de
rosado, y muchos son de fuera de aqui, como de Rueda, porque sus blancos son
mas baratos que los nuestros», reconoce un experimentado camarero en uno de
los establecimientos con mayor carta en barra de la capital riberefia.

Lo que se detecta en la barra también se ve en el balance de ventas de las
bodegas y las que mds lo detectan son aquellas que incluyen en su oferta una
mayor variedad de vinos. «<Hemos notado un aumento de ventas de nuestros
claretes, de hecho ya lo tenemos agotado a estas alturas del afo, mientras que
los tintos van parecidos a otras campafias o algo por encima», apunta Fernando
Ortiz, de Territorio Luthier. «Aqui todavia se consume més tinto que otra cosa,
pero los distribuidores que trabajan en otras zonas, como Madrid o el norte de
Espafia, colocan ahora con menos esfuerzo los rosados, mientras que hay tal
saturacion de tintos de Ribera que les esta costando mds», reconoce un
bodeguero de la DO que lleva cuatro afos elaborando claretes para «abrir el
mercado, la gente joven prefiere vinos més féciles de beber y esos son los
futuros consumidores».

A esta tendencia, que va en contra de los afamados tintos riberefios, se afiaden
otros dos detalles que empiezan a ser habituales en el mercado nacional.
«Ahora se buscan vinos mas baratos, lo que va en contra de la Ribera del Duero,
porque la fama de grandes vinos trae aparejada la opinién de que son més
caros», expone Maria Rodero, de bodegas Carmelo Rodero. A esto suma que
«hay un punto de incertidumbre en el mercado porque ha habido un freno en la
demanda después del repunte del consumo de vino que se dio después del
covid», lo que segin Rodero hace que las bodegas controlen con lupa estos
cambios en las tendencias para poder adelantarse y afrontarlas sin que afecte a
su cuenta de resultados.

Este escenario que empieza a apuntarse en el sector enoldgico todavia no se
deja ver en los nimeros de ventas de este afio. Hasta el mes de octubre, el
Consejo Regulador habia entregado a las bodegas 75,5 millones de
contraetiquetas, lo que supone 2,2 millones mas que el ano pasado a 31 de
octubre. Los bodegueros reconocen que «el tltimo trimestre del afo las ventas
suben de forma exponencial», como verbaliza Maria Rodero, de cara a la
campaiia navidefia. «Con las fiestas que se avecinan y los regalos de empresa o
lo que sea, esperamos un incremento de ventas en la recta final del afio»,
coincide Ortiz, por lo que se podria llegar a las cifras de entrega de
contraetiquetas para sacar los vinos al mercado de 2022, cuando se llegé a 82
millones.

EST. 1991
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DIARIO DE BURGOS

link al articulo:
https://www.diariodeburgos.es/noticia/z5138ea7d-a225-da2a-15889ebdf-
defde06/202411/el-auge-del-consumo-de-blancos-y-rosados-alerta-a-las-
bodegas

13 de noviembre de 2024
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LOS GRANDES VINOS DE CARMELO RODERO VISITAN
MADRID Y PRESENTAN «RAZA»

elITROTAMANTELES.es

link al articulo:
https://eltrotamantel.es/los-grandes-vinos-de-carmelo-rodero-visitan-madrid-y-presentan-raza/

14 de noviembre de 2024




EST. Mﬂﬂﬂﬂ

Carmelo Rodero

/= VIDAPREMIUM

eeeeeeeeeeeeeeee

VIDA PREMIUM

link al articulo:
https://vidapremium.com/tiempo-libre/970686910/Carmelo-Rodero-RAZA.html#foto_5

14 de noviembre de 2024
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Bodegas Carmelo Rodero presenta Raza

2021

15-noviembre-2024

Bodegas Carmelo Rodero presenté ayer su nuevo vino en el restaurante La Taverna del

Clinic de Barcelona.

Carmelo Rodero

Cion f At
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Desde 1991, Bodegas Carmelo
Rodero se erige como un emblema
de dedicacion y excelencia en la
viticultura, reflejo del espiritu
emprendedor de Carmelo Rodero,
que decidié fundar esta bodega en
la Ribera del Duero, y que hoy
inspira a sus hijas, Beatriz -
directora técnica- y Maria -
directora comercial-, a continuar
con la visioén propia de una nueva
generacién pero con el mismo
objetivo: elaborar vinos de la mayor
calidad y reflejar con autenticidad
el terrufio, llevando a cabo una
viticultura sostenible.

Su dltimo lanzamiento es Raza
2021, un crianza elaborado con 90
% tempranillo y 10% cabernet
sauvignon con 20 meses en barrica

nueva de roble francés

En nariz, despliega un
impresionante abanico de aromas

donde la fruta madura y fresca se

expresa con una intensidad sublime. Las profundas notas de frutas negras, como moras y

ciruelas, se entrelazan con delicados matices especiados, aportando una complejidad sutil.

En boca, su entrada es sedosa, evoluciona con una densidad envolvente, perfectamente

equilibrada. Unvino perfecto para maridar con carnes a la parrilla, chuletones y asados.

EST. 1991
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link al articulo:
https://www.revistavinosyrestaurantes.com/bodegas-carmelo-rodero-presen-
ta-raza-2021/

15 de noviembre de 2024



Bodegas Rodero presenta Raza: un vino con historia y
distincion

o / i

s

Esta semana, en el elegante entomo del restaurante Alabaster, se ha realizado el
lanzamiento de Carmelo Rodero Raza, el mas reciente vino de Bodegas Rodero, que
llega al mercado con la afiada 2021. Esta nueva propuesta nace con un propésito claro:
rendir homenaje a las raices de la bodega y al terrufio de Pedrosa de Duero. Este vino
representa la esencia de su tierra de origen, capturando su caracter genuino y la fuerza que

distingue a los vinos de |a Ribera del Duero

Un Vino de Caracter Unico

Raza se distingue por una autenticidad que resuena en cada sorbo, mostrando una elegancia
sutil pero profunda. Al catarlo, nos encontramos con una textura sedosa y un equilibrio
notable, logrando la dificl combinacion de intensidad y delicadeza que lo convierte en una
verdadera joya enoldgica. Este vino no solo mantiene la elegandia caracteristica de Bodegas
Rodero, sino que afiade una frescura vibrante, una expresion que le otorga una personalidad

Ginica en la gama de la bodega

Calidad y Exclusividad en Cada Botella

Siguiendo los mismos estandares de calidad que han dado fama a otros vinos de la bodega,
como Pago de Valtarrefia y TSM, Carmelo Rodero Raza se elabora con una meticulosa
seleccion de uvas y un cuidado extremo en cada etapa del proceso. Disponible en una edicion
limitada, estard a la venta a partir de la préxima semana, invitando a los amantes del vino a

descubrir una nueva expresion del terroir de Pedrosa de Duero

Bodegas Carmelo Rodero: Una Historia de Pasion y
Familia

La historia de Bodegas Carmelo Rodero es, sin duda, una historia de suefios cumplidos,
dedicacién y esfuerzo. Esta bodega es el reflejo del espiritu emprendedor y visionario de
Carmela Rodero, quien, desde los 13 afios, comenzé su relacion con la tierra. En 1989, junto
a su esposa Elena, tomo la decision de crear un vino propio que reflejara la esencia de sus
vifiedos y la pasién que habia marcado su vida.

Con el paso de los afios, la vision de Carmelo ha evolucionado y hoy inspira a sus hijas,
quienes contindan este legado familiar. Cada botella de Carmelo Rodero cuenta una historia
de tradicion, tierra y pasion, siendo mucho mas que un vino: €s una conexion con la historia

y la naturaleza de la Ribera del Duero.

Raza 2021, con su elegancia y frescura, es un fiel reflejo de esta historia, un tributo a sus
raices y una promesa del futuro de Bodegas Rodero. Una invitacion a sumergirse en el alma

de Pedrosa de Duero, en cada sorbo

EST. 1991
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ACTUAL GASTRO

link al articulo:
https://www.actualgastro.com/bodegas-rodero-presenta-raza-un-vi-
no-con-historia-y-distincion/

18 de noviembre de 2024
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segun expertos: los mas recomendados con
buena relacion calidad precio

i lista
infalible curada por expertos

Por s Gatse Puny

Los 10 mejores vinos tintos
Ribera del Duero, segtin los
expertos

San Cobate 2020
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' link al articulo:
. https://www.esquire.com/es/donde-comer-beber/g62731087/mejores-vinos-tintos-ribera-due-
ro-relacion-calidad-precio/

Comparativa de vinos tintos de
Ribera del Duero en relacién
calidad-precio: aqui los mejores

21 de noviembre de 2024
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< link al articulo:
i https://lexquisite.es/un-templo-para-el-buen-gusto/
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21 de noviembre de 2024

« llega 1989... &l matrimonio formado por Carmelo y Elena toma la
decisién de crear su propio vino
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El vino de la semana: Carmelo Rodero Raza
2021

Uin vino con la firma de un grande de Ribera del Duero, Bodegas Rodero, que da
sentido al eslogan 'wva, cencia, vino ¥ arte’

Jardi Catulh
21 Phore 2004 10000
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ECONOMIA DIGITAL

link al articulo:
https://www.economiadigital.es/tendenciashoy/gastronomia/vino-carmelo-rodero.html

21 de noviembre de 2024
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Carmelo Rodero Raza ores Coctelerias

TOP COCKTAIL BARS

2021, fuerza y caracter 2024

Con 3 estrellas:

« 14 de la Rosa (Barcelona)
« Angelita (Madrid)
« El Nifio Perdido (Valladolid)
« Quattro Teste (Lisboa)
« Red Frog (Lisboa)
« Sala de Personal (Mallorca)
¢ Con 2 estrellas:
« Saddle (Madrid)
« Salmon Guru (Madrid)
« Santosy
Desamparados (Madrid)
« Savas (Madrid)
« Monkey Mash (Lisboa)
« Moonlight (Zaragoza)

en el sector de bebidas)
BEBER VINOS, CERVEZAS Y DESTILADOS, CATA DE VINOS, CERVEZAS Y DESTILADOS, EN PORTADA
NOVIEMERE, 2024

“Vino de pueblo’, muy fiel a su terrufio. Genial homenaje a sus raices y a una tierra recia como Pedrosa del Duero
(Burgos).

r )

A
Carmelo Rodero
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ETIQUETAS link al artiCL”O:
ACeite s e https://www.comerbeberdormir.com/carmelo-rodero-raza-2021/

Barcelona sares ce vinos
Bocados gourmet c.e
cantabria Cava Cervezas
Champagne chiringuitos
Comer bueno y
Darato e e 23 de noviembre de 2024
espumosos Ferias
gastrondmicas oteles de
piaya Hotel gastronémico
Hotel rural Hotel urbano
Madrid v e
Mercados Personajes
renecas RESTAUrantes
rueoa RUtas gastronomicas

Salamanca San Sebastian sevilla sidra
Supermercados Tabernas Tapas

Tiendas gourmet Vermut
Vinos buenos y

Nueva afiada de Carmelo X punto de intensidad y a su vez frescura que lo baratos Vinos top
convierte en un tinto riberefio muy rico en matices. Magica simbiosis de cinco parajes que conforman Pedrosa de

Duero (parajes de Quintana, de Boada, de Valcabado, de Guzman y de Pedrosa) enla DO Ribera del Duero, “a fin de

poner envalor laidentidad de esa zona’, en opinion de Maria Rodero, directora comercial de la bodega.

Un reserva de la cosecha 2021, sedoso, complejo, persistente, creado bajo los mismos criterios de exigencia
mantenidos en otros grandes vinos de la bodega como Pago de Valtarrefia 0 TSM. Fresco, sutil, elaborado con

P 0%) y cabernet sauvignon, de cepas de 30aiios y862metros de
altitud, con una crianza de 20 meses en barrica nueva de roble francés.

Un\vino que, en palabras de Beatriz Rodero, enlogay directora técnica de la bodega, retne un maravilloso abanico

de aromas donde la fruta maduray p has. “Las frutas negras, como
moras y ciruelas, i ices especi jidad sutil en boca. Su
trada sed luciona con una densidad envolvente, per ilibrada’. Pruébalo con cames alas

parrilla, chuletones y asados. {Vas a alucinar!
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Un anio mas, las Aves de Espana
vuelven a ser las protagonistas en la
celebracion de Accion de Gracias de
AVIANZA

La Asociacion Avianza celebra Accion de Gracias con un menu especial
de pavo espanol y maridaje de Bodegas Carmelo Rodero. Participa en
el sorteo para ganar un pavo y productos tradicionales de la festividad.

EVENTOS

» La Asociacion Interprofesional Espafiola de Carne Avicola ha organizado, un afio
mas, la cena de Accion de Gracias junto al chef Manu Berganza (Azotea Grupo) y el

maridaje de Bodegas Carmelo Rodero

« El evento, que tuvo lugar en el restaurante Cornamusa de Madrid, reunié6 a
destacados representantes del sector agroalimentario, asi como a periodistas e
influencers relacionados con la alimentacién, la gastronomia y lifestyle

o Ademads, desde Aves de Espafia se llevara a cabo un sorteo en colaboracién con
Taste of America -a través de sus perfiles de Instagram- donde se regalardn 15
pavos de origen Espafia y diferentes guarniciones clasicas americanas

EST. gﬂw

Carmelo Rodero
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link al articulo:
https://avinews.com/pavo-espanol-en-accion-de-gracias/

27 de noviembre de 2024
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EN VALENCIA PROVINCIAS + ACTUALIDAD v AGRICULTURA v GANADERIA v PESCA MEDIO AMBIENTE + DESARROLLO RURAL v AGROALIMENTACION v SERVICIOS v Q

IO CTE Fallece Alvaro Negués, destacado cooperativista agrario de la Ribera Alta

-Un afio més, las Aves de Espaiia vuelven a ser las protagonistas en la celebracién de Accidn de Gracias de AVIANZA

pones AGRONEWS COMUNITAT
o o VALENCIANA

Fallece Alvaro Nogués, destacado
cooperativista agrario de la Ribera Alta

20 4

LAjuntament d'Alcala-Alcossebre Alcala-

Alcossebre quantifica els danys I i n k a | a rt |,CU I 0 :

provocats per la DANA en 300.000 euros

B8 2 Nov24 https://www.agronewscomunitatvalenciana.com/un-ano-mas-las-
o | T crea el pimer bosensor para lantas aves-de-espana-vuelven-ser-las-protagonistas-en-la-celebracion-

que monitoriza la calidad del ambiente a . .
§ raves setasov de-accion-de-gracias

28 Nov 24

Los regantes alertan de que 3 de cada 10
obras hidraulicas no se han construido y
de un agujere de 3.000 millones en la

inversion en estas infraestructuras 2 7 d e n OV i e m b re d e 2 0 24

£8 28 Nov 24

AVES
Un afio mas, las Aves de Espafia vuelven a ser las protagonistas en la

celebracion de Accidn de Gracias de AVIANZA

1
Avianza, la Asociacién Interprofesional Espafiola de Carne Avicola, ha por tercer afio ivo, la

Conselleria de Agricultura flexibiliza los
requisitos de la PAC para agricultores y

por las
climéticas adversas

fiesta de Accion de Gracias con el pavo y las Aves de Espafia como grandes protagonistas. Para ello, el chef elegido fue

8 Nov 24

Manu Berganza, que lidera las cocinas de Azotea Grupo y elabord, en el restaurante Cornamusa (Madrid), un completo

mend de pavo asado con sus tradicionales guamiciones y también compartio su técnica de trinchado con los asistentes. . " . .
La Diputacié de Castello reforca la lluita

Durante este evento culinario, que conté con la asistencia de un nutrido grupo de invitados entre los que se encontraban contra els incendis amb la posada en

del sector agroali io espafiol, periodi: yr idos i i del &mbito gastronémico y de § marxa de les Brigades Rurals d'Actuacio
lifestyle, Avianza continué promoviendo el consumo de carne avicola, en general, y de pavo en particular, una de las ‘ Forestal
opciones mas versétiles y saludables del mercado. Y como no, peniendo en valer la carne certificada con el sello Aves de £3 28 Nov24
Espaiia, una distincion que certifica la Calidad, la ibil yla del producto avicola espafiol.

Ademds, en esta ocasion, Avianza contd con la colaboracién de Bodegas Carmelo Rodero, que elaboraron un maridaje
perfecto para acompafiar al pavo. Su fundador, Carmelo Rodero, y su directora técnica y endloga, Beatriz Rodero,
compartieron con los asistentes la historia de su compafiia y los pormenores de los caldos de la velada: Carmelo Rodero
Crianza 2022, Carmelo Rodero Raza 2021 y Carmelo Rodero TSM.
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VIDEO || ;Elige Aves de Espaiia para
celebrar Accion de Gracias!

Por Beatriz Depares
Responsable de contenidos de Cdarnica

28/11/2024 « Avicola de carne

Gompartir: o o o

Hoy es el Dia de Accién de Gracias y por ello, AVIANZA ha celebrado, por

tercer ano consecutivo, esta tradicional cena consolidando al pavo y las Aves ,

de Espafia como protagonistas de esta festividad. “Es un placer para

nosotros seguir fomentando Accidn de Gracias, una festividad con una CA R N I CA
connotacién tan bonita como es el agradecimiento y en el que todo gira en

torno a un pavo” asegura Jordi Montfort, secretario general de AVIANZA.

Durante su intervencidn, Montfort destacd el papel del pavo como una
opcidn saludable y versdtil, perfecta tanto para las festividades como para la . ’ .
vida diaria. Durante el acto también se puso en valor el sello Aves de . . . Iln k al articu |O '

Espafia, que certifica la calidad, sostenibilidad y seguridad alimentaria del https://carnica.cdecomunicacion.es/sector/avicola-de-carne/148995/aves-espa-

producto avicola espafiol. na-protagonistas-accion-de-gracias-avianza

Accion de Gracias, apuntd, “es una celebracidn que nos permite seguir

ddndole valor a las Aves de Espafia, al trabajo de miles de granjeros y

profesionales de una cadena de produccidn que emplea a mds de 40.000 .

personas y que es una de las tres principales productoras de carne avicola 28 de noviem bre de 2024
en Europa. Por todo esto, el aunar esta tradicién estadounidense con una

materia prima de calidad como es el pavo espafiol, nos parece la

combinacién perfecta”.

Un menii especial y un maridaje perfecto

El evento tuvo lugar el pasado miércoles en el restaurante Cornamusa, en
Madrid, y contd con la presencia de representantes del sector
agroalimentario, periodistas e influencers del dmbito gastrondmico y lifestyle.

Para la ocasién, el chef Manu Berganza, de Azotea Grupo, disefid un ment
especial basado en pavo asado, acompafiado de guarniciones cldsicas de
Accién de Gracias. Ademds, compartid con los asistentes técnicas de
trinchado y preparacion del pavo.

La cena estuvo maridada con los vinos de Bodegas Carmelo Rodero, y los

endlogos de la bodega explicaron los detalles de cada vino y su proceso de
elaboracién.
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Comienza a convertirse en tradicion y para algunos en pistoletazo de salida para las
navidades: Avianza volvi6 a celebrar este semana, por tercer afio consecutivo, la
fradicional fiesta de Accién de Gracias con el pavo y las Aves de Espaiia como grandes
protagonistas.

Con esta cita, a la que fueron convocados distintos representantes del sector
agroalimentario espafiol, prensa especializada, entre la que se encontraba EUROCARNE y
reconocidos influenciadores del ambito gastronémico y de lifestyle, la Asociacién
Interprofesional Espafiola de Carne Avicola quiso seguir promoviendo el consumo de
carne avicola, en general, y de pavo en particular, una de las opciones mas versatiles y
saludables del mercado. Adenfias volvié a poner en valor la carne certificada con el sello
Aves de Espafia, una distincién que certifica la Calidad, la Sostenibilidad y la Seguridad
Alimentaria del producto avicola espafiol

handtmann

Ideas con futuro.
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CURADO-
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Jacinto Arnau.

En esta ocasidn, y tras las dos anteriores, el chef elegido fue Manu Berganza, quien lidera
Ay e ere las cocinas de Azotea Grupo y elabord, en el restaurante Cornamusa (Madrid), un
completo menu de pavo asado con sus fradicionales guarniciones y también
compartio su técnica de trinchado con los asistentes. Ademas, en esta ocasién, Avianza
MPE?;E[]R TEXTURA contd con la colaboracion de Bodegas Carmelo Rodero.

REVISTA

EST. 1991

Carmelo Rodero

EUROCARNE DIGITAL

link al articulo:
https://eurocarne.com/noticias/codigo/64811/kw/Avianza%?20propone%?20
una%?20fiesta%20de%20Acci%C3%B3n%20de%20Graciascon%20pavo%20
nacional%20y%20Aves%20de%20Espa%C3%B1la

28 de noviembre de 2024
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ALIMENTACION

Avianza celebra Accion de Gracias
en Espaia destacando la calidad
del pavo nacional

La asociacién organiza este evento culinario en Madrid por tercer afio consecutivo

REDACCION ARAL | Jueves, 28 de noviembre de 2024, 1542 o @ @

Avianza, |a Asociacién Interprofesional Espafiola de Carne Avicola, ha celebrado,
por tercer afio consecutivo, la tradicional fiesta de Accién de Gracias con el
pavo y las Aves de Espaiia como grandes protagonistas. Para ello, el chef
elegido fue Manu Berganza, que lidera las cocinas de Azotea Grupo y elaborg,
en el restaurante Cornamusa (Madrid), un completo ment de pavo asado con
sus tradicionales guarniciones y también compartié su técnica de trinchado con
los asistentes.

Durante este evento culinario, que conté con la asistencia de un nutrido grupo de
invitados entre los que se encontraban representantes del sector
agroalimentario espafiol, periodistas y reconocidos influenciadores del ambito
gastrondmico y de Jifestyle, Avianza continué promoviendo el consumo de
carne avicola, en general, y de pavo en particular, una de las opciones mas
versatiles y saludables del mercado. Poniendo en valor la carne certificada con
el sello Aves de Espafia, una distincién que certifica la Calidad, la Sostenibilidad y
la Seguridad Alimentaria del producto avicola espafiol.

Jordi Montfort: “Es un placer para nosotros seguir fomentando Accién , ,
de Gracias, una festividad con una connotacion tan bonita como es el
agradecimiento y en el que fodo gira en torno a un pavo”™

Ademds, en esta ocasion, Avianza conté con la colaboracion de Bodegas
Carmelo Rodero, que elaboraron el maridaje para acompaiiar al pavo. Su
fundador, Carmelo Rodero, y su directora técnica y endloga, Beatriz Rodero,
compartieron con los asistentes la historia de su compaiia y los
pormenores de los vinos de la velada: Carmelo Rodero Crianza 2022, Carmelo
Rodero Raza 2021y Carmelo Rodero TSM.

EST. 1991

Carmelo Rodero

ARAL

link al articulo:
https://www.revistaaral.com/texto-diario/mostrar/5087984/avianza-celebra-ac-
cion-gracias-espana-destacando-calidad-pavo-nacional

28 de noviembre de 2024
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"=, RAZA2021: LA NUEVA INTERPRETACION DEL RESERVA DE BODEGAS RODERO
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