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sPuede el crecimiento
econOmico hacernos felices?

BIENESTAR Seguin Richard Easterlin y otros investigadores hay relacién entre ambos factores.

Tim Harford. Frarcia Times

Richard Easterlin fallecic en diciem-
bre alos 98 afos. Se le ha llamada “el
padre de ka economia de la felicidad”
v 5 diffieil no estar de acuerdo con
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Elinfluencer Miguel Assal. Lp

Jornada para aprender a
actuar en una emergencia

La Federacién Empresarial de Hosteleria
de Valencia organiza el evento

CHEMA FERRER

1 proximo lunes 3 de febre-
Ero alas 10:00 horas la Fe-

deracion Empresarial de
Hosteleria de Valencia, en cola-
boracion con la Conselleria de
Educacion, Cultura, Universida-
des y Empleo organiza una jorna-
da de prevencion de riesgos labo-
rales titulada Prevenir y actuar
ante situaciones de emergencia
en hosteleria en la Fundacién Ban-

caja, Plaza Tetuan 23 Valencia. La
hosteleria es un sector donde la
prevencion de riesgos laborales
juega un papel capital. Los traba-
jadores, en su desemperio, se ex-
ponen a ciertos riesgos implici-
tos en su trabajo como cortes, que-
maduras o caidas.

Entre los principales reclamos
de la cita, se encuentra la char-
la impartida por Miguel Assal, el

influencer que cuenta con mas
de 3 millones de seguidores en
TikTok y casi 2 en Instagram,
ademas de autor de un libro y
un espectaculo titulado Salvar
Vidas. El agente de emergencias
SAMU y de Proteccion Civil sera
uno de los invitados a las ponen-
cias protagonizadas por exper-
tos de diferentes dmbitos rela-
cionados con situaciones de

[ GASTRONOMIA [ GPS | 7

El influencer Miguel
Assal impartira

una charla durante
el encuentro

emergencia. Junto a él, Patricia
Leal Gimeno (Fisioterapeuta y
Técnico en Prevencion de Ries-
gos Laborales) hablara sobre
«Primeros auxilios en hostele-
ria» alas 10.20 horas. Le segui-
r4 el Oficial de Bomberos, Mi-
guel Garcia Garcia, para desve-
lar los «Planes de autoprotec-
cion desde la vision de protec-
cion oficial». A las 11.40 toma-
rd el turno la Profesora y Doctora
en Psicologia (Area de Persona-
lidad, Evaluacién y Tratamien-
to psicolégico), Raquel Rodri-
guez-Carvajal, para explicar «La
intervencion del psicélogo en
contexto de crisis».

Guia de prevencion
Cerca del final intervendra As-
sal con su charla sobre «Cémo
actuar en situaciones de emer-
gencia». El cierre del acto, alre-
dedor de las 13 horas, correrd a
cargo de Lourdes Fayos y Dacil
Reyes, Técnicos Superiores de
Prevencion de Riesgos Labora-
les del Servicio de Prevencién
Mancomunado de Hosteleria de
la C.V. Con motivo del acto se pre-
sentara también la Guia para
prevenir y actuar ante situacio-
nes de emergencia en hostele-
ria donde se condensara infor-
macién esencial sobre la actua-
cion en situaciones de emergen-
cia en la hosteleria. Entre los
contenidos que hay incluidos en
esta guia se encuentran nocio-
nes basicas de primeros auxi-
lios, ademas de protocolos de ac-
tuacion ante diferentes tipos de
riesgos como incendios, inun-
daciones o atracos. La guia es-
tara disponible en formato digi-
tal en la web. www.hosteleriava-
lencia.es.

Inscripciones jornada:
https://hosteleriavalencia.es/pre-
venir-y-actuar-emergencias

Mahou enciende las Fallas
valorando lamusica valenciana

CH. F. Mahou Cinco Estrellas llega
alas Fallas 2025 poniendo en va-
lor la musica y a los musicos va-
lencianos. Asi, bajo el lema ‘La mu-
sica enciende las Fallas’, ]a marca
celebra la musica como esencia de
la cultura, la tradicion y la unién
delos valencianos. A través de una
campana repleta de iniciativas que
exaltan el talento musical de la ciu-
dad, Mahou reafirma su compro-
miso con Valencia, invitando al pa-
blico a disfrutar de experiencias
cinco estrellas para vivir las Fallas
con todos los sentidos.

Entre las acciones mas desta-
cadas de la campana se encuen-

tra la creacion de una cancion
producida, orquestada y arregla-
da por Santero y Los Muchachos,
interpretada junto a la Joven Ban-
da Sinfénica de la Federacién de
Sociedades Musicales de la Co-
munitat Valenciana, bajo la di-
reccion de orquesta de Carlos
Martin y con Manuel Tomas como
ingeniero de grabacion. La voz
de la artista Travis Birds suma-
ra una dimension especial, am-
pliando el alcance y la emotivi-
dad de este homenaje musical.
Esta pieza, que se presentara
oficialmente la tltima semana de
febrero tiene un firme compro-

.4
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El grupo musical Santero y Los Muchachos. Lp

miso solidario: los derechos ge-
nerados por las escuchas en pla-
taformas digitales durante 2025
se destinaran a apoyar a las so-
ciedades musicales afectadas por
la dana.

Esta accion se suma al com-
promiso social de la marca, re-

flejado en iniciativas previas como
la recaudacioén de 99.000 euros
en el Vibra Mahou Fest Madrid,
la donacion de mas de 40.000 eu-
ros para Cruz Roja a través de
la Fundacion Mahou San Miguel
ola entrega de 90.000 litros de
agua a los damnificados.

+ CAVAS, VINOS
CERVEZAS Y
LICORES

VINA LIDON DE VERA
DE ESTENAS

Estees unode
los grandes vi-
nos clésicos
valencianos.
Elaborado por
Vera de Este-
nasen Utielya
base dela va-
riedad char-
donnay, al es-
tilo de los
grandes blancos borgofiones.
Este blanco se fermenta en
barrica y posee un atractivo
color amarillo verdoso. Nariz
frutal, con toques de vainilla y
pina. En boca es cremoso, al
retrogusto acuden recuerdos
atostados y almibarados.
Gran conjuncion. Armonia,
frescura y redondez final. Sin
duda, uno de los grandes hitos
vinicos de Valencia.

RAZA 2021 DE
CARMELO RODERO

Labodega, sita en Pedrosa de
Duero, ensam-
bla en este tin-

e 3]
tolas varieda- 1
des temprani-
lloy cabernet
sauvignon am- L
i

parado porla
DO Ribera del
Duero. Vendi-

miado a mano

y vinificado [l

por gravedad.

Luego, veinte

meses de crianza en barrica
francesa dan como resultado
unvino rotundo en aromas en
los que destaca la fruta madu-
ra, con profundas notas de
moras y ciruelas y finos mati-
ces especiados. Paladar sedo-
soy envolvente, taninos puli-
dos y final largo.

VETERUM ORANGE
WINE

Covinas elabora este vino con
uvas de anti- 2
guas parcelas 1

de macabeo cul- .
tivadas en vaso.

Su color amba-

rino caracteris-

ticoy diferen- =
cial se debe a
una elaboracion
tradicional sin
extraccion pre-
viay con remontados por un
periodo aproximado de 15
dias. Este proceso le aporta
ademas un contenido tanico
superior al habitual de un
vino blanco. En copa luce suti-
les aromas a fruta madura y
hierbas aromaticas; con cuer-
poy estructura en boca.

EST. 1991
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la SARTEN por
el MANGO

Mujeres que han sabido hacerse un lugar
destacado en diversos dmbitos del sector
gastronémico, como la enologia, la
restauracién, la pasteleria, la divulgacion y

la elaboracién de productos gourmet.

POR ISABEL LOSCERTALES

Beatriz y Maria Rodero

La hijas de Carmelo Rodero, quien en 1991
fundé6 una de las bodegas referentes de Ribera
del Duero, han tomado el testigo de su padre
para continuar elaborando vinos auténticos y
de gran calidad. Lo hacen desde la pequefia

localidad de Pedrosa del Duero y con un 7.
mecanismo tnico en el mundo, el sistema .
giratorio de gravedad, que logra unos vinos -

e [ fe

mas delicados al evitar la friccion de la uva.
Directora técnica una (Beatriz) y comercial la
otra (Maria), acaban de lanzar el excelente
vino Raza, un 90% tempranillo y 10%
cabernet sauvignon envolvente y sedoso.

MARIA NICOLAU

Esta cocinera catalana se ha convertido en una de las divulgadoras
gastronomicas mas respetadas, muy critica con la burbuja gastrondmica y

muy a favor de recuperar la artesania culinaria y el habito de cocinar en
casa. La editorial Peninsula relanza este mes su primer libro en
MARIA NICOLAU formato rustico Cocina o Barbarie, al que siqui¢ jQuemo!
COCINA Memorias de una cocinera. Licida y sin pelos en la lengua.

-
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19389 fabrero 2025
30€ ezt

WOMAN

2 de febrero de 2025

RAZA

EST. 1991

Carmelo Rodero
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Raza
Tindo, 2021
BODEGA: Bodegas Rodero

(Pedrosa de Duero, Burgos).

ZONA: DO Ribera del Duero.

PVP: 36 €

—~NrYEy
d[i A

Carmelo Roder

Lo firma Beatriz Rodero. Hoy, la

enologa y hace un tiempo,
aquella nina que junto a su
hermana correteaba por la
primera bodega de Carmelo.
Tiene la fuerza expresiva de
las vinas en vaso y en
espaldera, de suelos arcillosos
y ese musculo de tempranillo
con el acento de la cabernet.
En nariz, mora y matices
especiados sutiles. Tanino rico.
Nada que objetar ante la
“raza” de este Ribera de las
Rodero. Chapeau.
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EL MUNDO CASTILLA Y LEON

20 de febrero de 2025

RAZA
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IBERIA # PLUS Home Articulos AcumularmasAvios Q Carmelo ROderO

Inspiracién

© e
Regalos exquisitos IBERIA PLUS

Productos exclusivos, ediciones limitadas y maridajes perfectos: Las grandes bodegas y los productores

link al articulo:
https://www.iberiaplusmagazine.iberia.com/articulos/2024/11/
regalos-gourmet/

gourmet nos proponen unas Felices Fiestas.

8 | Carmelo Rodero

El Carmelo Rodero Crianza de Bodegas Rodero refleja el saber hacer de Beatriz Rodero, directora técnica
y endloga de la bodega, que su padre, Carmelo Rodero, convirtié en una de las emblemdticas de la Ribera diciembre de 2024
del Duero. Con un 90% Tempranillo y 10% Cabernet Sauvignon y 15 meses de crianza en barricas de

roble francés, presenta aramos de frutos rojos maduros y especias.
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AVENUE ILLUSTRATED - 20 dic 2024 H

El vino que roza la perfeccion

% % % W W Adn ro hay calificaciones

AVENUE ILLUSTRATED

link al articulo:
https://www.avenueillustrated.es/post/el-vino-que-roza-la-per-
fecci%C3%B3n

La Guia de Vinos Gourmets 2025 y Guia Proensa 2025 alaban los vinos de Bodega Carmelo. ;Los conoces? 2 0 d e d iCl e m b re d e 2 0 24

La clave es una calidad que nace de la combinacién ganadora entre el terrufio y la mano de la endloga de la familia, Beatriz
Rodero, que extrae su esencia con acierto y la traslada a los vinos. Es por ello que expertos como el critico Andrés Proensa y el
Grupo Gourmets alaban estos caldos en sus guias.

La bodega se encuentra situada en Pedrosa de Duero, localidad situada en el corazén de la Denominacién de Origen Ribera del
Duero, en la provincia de Burgos. El territorio es renombrado por su terroir distintivo, donde el suele arcilloso-calizo y el clima
continental extremo contribuyen de manera crucial al perfil Gnico de los vinos. A una altitud de 890 metros sobre el nivel del mar,
Ios vifiedos de tempranillo, cabernet sauvignen y merlot se reparten en varios pagos seleccionados para un total de 170
hectareas con virtudes intrinsecas diferentes de cada microclima

La diversidad geografica es relevante ya que deja expresarse a la fruta con nitidez y marcada frescura. Cada parcela propia se
gestiona con enfoque especifico a la sostenibilidad y el respeto maximo por el entorno natural. Si a todo esto se suma la
experiencia y el carifio, no hay mucho mas que hablar (jni que beber!).
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15 vinos blancos y
tintos por menos de 20
euros para sobrellevar

la cuesta de enero

Aqui tienes una seleccion de vinos espafioles con una muy
buena relacion calidad-precio. Los hay de diferentes zonas
variedades de uva y estilos y son perfectos no solo para
sobrellevar la cuesta de enero, sino para cuidar nuestro bolsillo
idurante todo el afio!

25de enera de 20251090 CET <

| : Ivino en Espafia, si lo comparamos con el de otros muchos paises, resulta I I O Ll \

mas barato. Nuestros vinos se encuentran entre los que mejor relacion

calidad-precio tienen en el mundo. Se encuentran numerosas
referencias espafiolas buenas por menos de 20 euros, que son los protagonistas de
este listado de tintos y blancos -y excelentes si quieres invertir un poco més-. Te
recomendamos 15 vinos baratos para disfrutar al maximo en lo que queda de
cuesta de enero, pero también en los préximos meses.

link al articulo:
Tintos con1a mejor relacion calidad-precio https://www.hola.com/cocina/noticias/20250123772371/vinos-por-menos-de-20-

Carmelo Rodero 9 meses 2023

19 euros e 1o qus et e Cormela Rodsro 2033 con @ mesesde ranza euros-para-sobrellevar-la-cuesta-de-enero/

roble francés, un magnifico tinto elaborado exclusivamente con la uva tempranillo.
Esta es una de las bodegas emblematicas y con mas historia de la Ribera del Duero.
Hace este elegante vino, con sus notas a flores, frutas rojas y los lacteos que aporta
la barrica; equilibrado, muy agradable y placentero de beber

21 de enero de 2025

Vino tinto Carmelo Rodero 9 meses:

Mas informacién:
Bodegas Carmelo Rodero
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Bodegas Carmelo Rodero
presenta RAZA 2021

La combinacién de cinco parajes que forman parte del entorno de
Pedrosa de Duero plantados a altitudes de entre 837 y 862 metros

laszc

Carmelo Rodero

I ot
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RIBERA bet DUERO

DENOMINACION DE QRIGEN

4 RAZA 2021

EMILIANO CASCOS ¥

Utima actualizacién: 25.01.2025 1115

Beatriz Rodero, directora técnica y enéloga de Bodegas Carmelo Rodero, es el
alma de RAZA 2021, el nuevo nombre del emblematico reserva de esta bodega
familiar de Ribera del Duero. RAZA es la combinacién de cinco parajes que
forman parte del entorno de Pedrosa de Duero plantados a altitudes de entre
837 y 862 metros sobre el nivel del mar. Son vifiedos de una edad media de
entre 30 y 35 afios, cepas en vaso pero también guiadas en espaldera, en
suelos principalmente arcillosos

Las uvas de tempranillo se vendimian a mano y se vinifican por gravedad. La
crianza se realiza en barricas pequefias de roble francés durante 20 meses.

La climatologia de 2021 estuvo marcada por condiciones climaticas
desafiantes. El ciclo comenzé con un invierno mareado por la borrasca
Filomena a principios de afio, que trajo consigo fuertes nevadas y lluvias. El
verano fue célido y seco, caracteristicas tipicas de la regién, lo que favorecié la
maduracién delas uvas. Sin embargo, las precipitaciones fueron escasas, yla
falta de humedad en los suelos influyd en el proceso de maduracién, lo que
obligé a usar las reservas que dejé la borrasca. A pesar de las adversidades,
las condiciones climaticas extremas marcaron el resultado final de la cosecha
coma Pese a las di ocasionadas por el tiempo, el

vifiedo y la mano experta de Beatriz Rodero consiguieron elaborar un vino
que ha obtenido 98 puntos de la Guia de Vinos Gourmets 2025, as{ como 97
puntos de la Guia Proensa 2025.

RAZA 2021 despliega un impresionante abanico de aromas donde la fruta
madura y fresca se expresa con una intensidad sublime. Las profundas notas
de frutas negras, como moras y ciruelas, se entrelazan con delicados matices
especiados, que aportan una sutil complejidad. La entrada en el paladar es

sedosa y perfectamente equilibrada, iona con una
PVP: 45 euros

Esta bodega nace del dia en que Carmelo Rodero funda esta hodega en
Pedrosa de Duero (Burgos) en 1991, y que se ha convertido en un referente de
calidad de la Denominacién de Origen Ribera del Duero. El mismo suefic
inspira ahora a sus hijas, Beatriz y Maria, quienes con ilusién renovada
perpetian la misién de extraer el fruto més genuino de su terrufio.

Los vifiedos de Bodegas Rodera crecen a una altitud de 890 metros sobre el
nivel del mar a través de varios pagos seleccionados, un total de 170 hectéreas
con virtudes intrinsecas di de cada microclima. Esta diversidad

geogréfica es clave en la creacién de unos vinos con el sello del terruio, que
deja expresarse a la fruta con nitidez y marcada frescura, siguiendo la
filosofia de su directora técnica y enéloga Beatriz Rodero.

EST. 1991
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link al articulo:
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El buen vivir de Juan Luis Recio

Bodegas Carmelo Rodero presenta Raza 2021,
el emblematico reserva de la bodega familiar

JUAN LUIS RECIO 02 Feb 2025 - 0741 CET [+ IvIinlolw]c]

Juan Luis Recio

Blogger gastrondmicoy de tendencias,
citco devinos (XL Semana) etista,
Sociflogo, mensista, poeta
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Beatriz Rodero, directora técnica y endloga de Bodegas Carmelo Rodero,
acaba de presentar Raza 2021, el nuevo nombre del emblemético reserva de
esta bodega fzmiliar de Ribera del Duero. Raza es Ia combinz

in de cinco

parajes que forman parte del entomo de Pedrosa de Duero plantados a
altitudes de entre 837 y 862 metros sobre el nivel del mar. Son vifiedos de
una edad media de entre 30y 35 afios, cepas en vaso pero también quiadas
en espaldera, en suelos principaimente arcillos

Las vas de tempranillo se vendimian a mano y se vinifican por gravedad. La
crianza se realiza en barricas pequefias de roble francés durante 20 meses.
En cuanto a la climatologia de 2021, esta afiada estuvo marcada por
condiciones climaticas desafiantes. El ciclo comenzé con un inviemo
marcado por la borrasca Filomena & principios de afo, que trajo consigo
fuertes nevadas y lluvias. €1 verano fue calido y seco, caracterfsticas tipicas
de Iz region, lo que favoreci6 la maduracion de las uvas. Sin embargo, las
precipitaciones fueron escasas, y la falta de humedad en los suelos influyé
en el proceso de maduracion, lo que obligé 2 usar las reservas que dej6 la
borrasca. A pesar de las adversidades, las condiciones climéticas exiremas
marcaron el resultado final de a cosecha calificada como excelente.

Pese a las dificulades

ocasionadas por el tiempo,
el vifiedo y la mano experta de Beatriz Rodero consiguieron elaborar un vino
que ha obtenido 98 puntos de I Gufa de Vinos Gourmets 2025, 2sf como 97
puntos de la Gufa Proensa 2025. Raza 2021 despliega un impresionante
abanico de aromas donde la fruta madura y fresca se expresa con una
intensidad sublime. Las profundas notas de frutas como moras y
ciruelas, se entrelazan con delicados matices especiados, que aportan una
sutil complejidad. La entrada en el paladar es sedosa y perfectamente
equilibrada, evoluciona con una densidad envolvente. Un tinto perfecto para
acompafiar carnes ala parrlla, chuletones y asados. Su PVP es de 46 €

negras

Hablar de Bodegas Carmelo Rodero es hacerlo de 2 ilusion de toda tna
familia, del suefio que n dia movid a Carmelo Rodero a fundar esta bodega
en Pedrosa de Duero, en Burgos, en 1991, y que se ha
referente de calidad de la Denominacién de Origen Ribera del Duero. EI
mismo suefio inspira ahora a sus hijas, Beatriz y Maria, quienes con ilusion
renovada perpetdan la mision de extraer el fruto ms gentino de su terrufo.

convertido en un

Nuevoingreso
pasivo
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el Los vifiedos de Bodegas
Rodero crecen a una
altitud de 890 metros
sobre el nivel del mar a través de varios pagos seleccionados, un total de 170
hectéreas con virtudes intrinsecas diferentes de cada microcima. Esta
diversidad geografica es clave en la creacién de unos vinos con el sello del
terruio, que deja expresarse a la fruta con nitidez y marcada frescura,
siguiendo la filosoffa de su directora técnicay endloga Beatriz Rodero.

Visitar Bodegas Carmelo Rodero es conocer los secretos del vino de la mano
de una de los nombres icénicos de la Ribera del Duero. Recorrer sus
laciones, conocer de cerca el proceso de elaboracion y finalizar la visita
con una cata guiada de sus vinos.. Son s6lo el principio de la oferta
enoturistica de Bodegas Carmelo Rodero. La bodega se puede visitar viermes
y sébados en el recorrido habitual, que incluye la cata de algunos de sus
vinos més emblematicos. Ademés, en fechas sefisladas, el equipo de
Bodegas Carmelo Rodero ofrece experiencias especiales. Por ejemplo, la

proxima cita tendrd lugar el 15 de febrero, con motivo de la celebracion de
San Valentin, para la que ha preparado una cala a ciegas con las cuatro
mejores referencias. Una cata a ciegas no significa probar los vinos con los
ojos tapados. Significa dejar que los sentidos descubran cada matiz, cada
olor, cada interpretacion que dé el aroma del vino. Ademas, cada vino se
maridara con chocolates gourmet (aforo limitado).

EL PERIODISTA DIGITAL

link al articulo:

za-689405053849/
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¢Hay un verdadero auge del vino blanco? Expertos
opinan en la Barcelona Wine Week 2025

Preguntamos a elaboradores, sumilleres y representantes de bodegas en la Barcelona Wine
Week sobre como se vive esta macro tendencia del mundo del vino en nuestro pais

El vino blance esta experimentando un incremento de demanda en todo
el mundo. Es una realidad y una de las macro tendencias sobre las que se
esta reflexionando estos dias en la Barcelona Wine Week, que se celebra
del 3 al 5 de febrero en Fira de Barcelona (Recinto Montjuic), en una

edicion que bate récords de espacio y que ocupa ya dos pabellones. H U L E Y M A N T E L

En esta jornada inaugural, el auditorio ha acogido una mesa redonda

titulada Ef auge del vino blanco para reflexionar sobre este tema, pero

antes, en Hule y Mantel, hemos querido captar las impresiones de algunos

Y pr del vino presentes en la feria y les . ,

hemos preguntado por esta cuestion. La respuesta es unanime: el vino ||n k al a I’tICU|O .

blanco esta de moda. Asi que vamos a descubrir los motivos... https ://WWW. huleymantel .C0m/ba rras_estrel|as/hay_verda_
dero-auge-vino-blanco-expertos-opinan-en-barcelona-wi-
ne-week-2025_102651_102.htm

. faci 1

de los elak

Blancos de mayor calidad

3 de febrero de 2025

con una comida ligera / Canva

Aunque no elaboran vinos blancos en la Bodega Carmelo Rodero (Pedrosa
de Duero, Burgos), son inevitablemente conscientes de esta nueva
tendencia: “El papel del tinto y del blanco ha cambiado, pero no creo que
sea negativo. EL consumidor tiene mas conocimiento y los gustos se van
modificando”, dice Maria Rodero, directora comercial de la bodega y
segunda generacion.

"Hay una demanda y nos piden que incorporemos un blanco, pero no todo
vale. Lo haremos cuando consigamos un producto que cumpla nuestro
estandares de calidad, aunque bajo nuestro paraguas de la D.O. Ribera del
Duero lo vemos complicado”, agrega.
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Ribera del Duero

El fondo de bodega ideal para tener en casa

Eldescorche de Laura Grani
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Ribera del Duero: el fondo de bodega ideal
para tener en casa

Pap—

Tener una buena seleccion de vinos en casa es como tener un
armario bien surtido: nunca sabes cuando vas a necesitar ese
“modelito” (o botella) que te salva el dia. Porque, seamos sinceros,
abrir una botella no es solo un complemento, es un plan en si
mismo. Puede ser la chispa de una cena improvisada, el brindis
que nadie esperaba o simplemente el capricho que le pone la
guinda al dia. Y si hay una regién que nunca falla cuando de
grandes vinos se trata, esa es Ribera del Duero.

14
qui no hablamos de etiquetas de relleno, sino de auténticos Ribera de
A Duero que son compafieros de aventuras, desde tintos con caracter
hasta opciones mas frescas que van con todo. Vinos que te haran
parecer un entendido sin esfuerzo y que siempre estaran listos para salir al
rescate en el momento adecuado. Asi que aqui o tienes: un fondo de bodega sin
fisuras, con sabor, personalidad y mucho estilo. Porque la vida es demasiado

corta para beber mal vino, y con Ribera el Duero, eso no es i siquiera una
opcién.

RAZA 2021 - Bodegas Carmelo Rodero ”n k aI a rt |’CU IO :
https://www.cronicalibre.com/cultura/ribera-de-duero-bodega-en-casa/

11 de febrero de 2025
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Carmelo Rodero

Hablar de Bodegas Carmelo Rodero es hablar de un legado familiar que ha
llevado a la Ribera del Duero a lo més alto. Carmelo Rodero, descendiente de
viticultores, inicio su propio camino en los afios 90 con una visi6n clara: crear vinos
de gran carécter sin perder la autenticidad de su tierra. Hoy, con su hija Beatriz
Rodero, endloga de la bodega, sigue persiguiendo esa filosofia con un estilo
refinado y elegante.

RAZA 2021 es la nueva identidad de su iconico reserva, un tinto que derrocha
personalidad y profundidad. Su expresividad se percibe desde el primer momento,
con notas intensas de frutas negras maduras, pinceladas especiadas y un
fondo sutilmente ahumado. En boca, es envolvente, equilibrado y con un final
largo que deja ganas de mas. Un gran vino para momentos superlativos.
Perfecto para acompafiar carnes a la brasa, asados o quesos curados.

Un lujo para una cena especial en casa, con musica suave y una conversacion
2a arreglando el mundo y termina con confesiones inesperadas.
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RAZA 2021: UN TRIBUTO AL TERRUNO DE LA RIBERA DEL DUERO

Probamos CATA 2021, el nuevo vino de Carmelo Rodero, un reserva muy completo capaz de reflejar con personalidad la esencia
de su terroir.

CON MUCHA GULA

© X 0=

Hoy probamos Carmelo Rodero RAZA 2021, un vino que encapsula la riqueza de Pedrosa de Duero. Este nuevo reserva,

elaborado por Bodegas Carmelo Rodero, nace de cinco parajes cuidadosamente seleccionados en Pedrosa de Duero,

donde los vifiedos, situados a altitudes entre 837y 862 metros, encuentran equilibrio entre sus suelos arcillosos y un

i ot et link al articulo:
La afiada 2021 no fue sencilla. Desde la borrasca Filomena, que dejo fuertes nevadas a comienzos de afio, hasta un verano https ://WWW. conm ucha g u I a.co m/ra Za- 202 1 -un —tri buto—a I —te rru no—de—la - ri be ra —del—d uero/

calidoy seco, cada etapa del ciclo vegetativo fue un desafio. La escasez de lluvias obligé a los vifiedos a recurrir a las
reservas de agua acumuladas, un esfuerzo que dio como resultado una cosecha calificada como excelente.

‘ 14 de febrero de 2025
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Nota de cata de RAZA 2021

La variedad pr el illo (90%), se compl con un toque de cabernet sauvignon (10%). Estas uvas,

vendimiadas manualmente, pasan por un proceso de vinificacion por gravedad, respetando al maximo su esencia natural

La crianza en barricas de roble francés d 20 taal y jidad. En nariz, RAZA 2021
despliega intensos aromas de frutas negras maduras, como moras y ciruelas, con sutiles toques especiados. En boca, su
entrada es sedosa y envolvente, evolucionando hacia un equilibrio perfecto entre frescura y profundidad. Un muy buen

vino.

Bodegas Carmelo Rodero: Historia y Vision

Fundada en 1991 por Carmelo Rodero, esta bodega familiar se ha convertido en un referente en la Denominacién de
Origen Ribera del Duero. Desde sus inicios, la dedicacion al terrufio ha sido el eje central de su filosofia. Ahora, Beatriz y
Marfa Rodero, hijas del fundador, lideran la bodega con una visién renovada, pero fiel a la misién de elaborar vinos que

reflejen la esencia de su tierra.

Te recomnendamos que veas en nuestra seccion especial otras recomendaciones de vinos tintos.
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Raza Carmelo Rodero

Iaza

Carmelo Rodero

Caite [ Limiteds

DUERO

RIBERA ort

Este vino, Raza, bien podria definirse como el sustituto del clisico
reserva de Carmelo Rodero, aunque no hay que comparar. La bodega ha
pretendido y lo ha conseguido que este tinto expresara todo lo que
encierra el terruiio y el paisaje de Pedrosa de Duero. En particular lo
noto un vino més fresco y con més personalidad que el tradicional
reserva de esta casa. Me gusta mucho su nariz con esa amplia gama de
aromas a fruta madura. En boca es denso y envolvente.

FICHA

* Bodega: RoderoS.L.

* D.0.:Ribera del Duero

© Afada: 2021

« Temperatura de servicio: 14-17°C
« Precio aproximado: 42 €

+ Calificacién: 8 /10

EST. g1991

Carmelo Rodero

DIARIO SUR

link al articulo:
https://www.diariosur.es/malagaenlamesa/vinos/cata-vinos-recomenda-
dos-1740164795-20250221000000-nt.html
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Porque estar al\dia nunca fue tan facil

Carmelo Rodero presenta su Raza, un gran vino de la Ribera
del Duero

27FEBR02S

Aungue el nueve vino (que en realidad viene a reemplazar al Carmelo Rodero Reserva pero mejorado) salié al mercado en las
pasadas navidades del ‘24, se present6 formalmente en Pontevedra en una cena celebrada en el Asador Los Abetos a la que
asistieron una treintena de privilegiados amigos y clientes y La Alacena Roja, (inico medio de comunicacion especializado

El encuentro contd con la presencia del inefable viticultor e incansable emprendedor, Carmelo Rodero y 1a endloga de la bodega de
Pedrosa de Duero, Beatriz Rodero, hija del bodeguero, que, a pesar de su juventud, ya acredita una valiosa experiencia laboral en
destinos vitivinicolas por excelencia como Burdeos y Surfrica.

Alo largo de la estupenda cena los comensales tuvieron oportunidad de catar todas Ias botellas que elabora actuaimente Cammelo
Rodero, poniendo el acento especialmente en Raza 2021, la itima propuesta de Ia bodega, un 100% Tinta Fina (Tempranilio)
producido a partir de vifiedos situados a mas de 800 metros de altitud y con una edad media en tomo a los 35 afios.

Se trata de un vino especial ya que es una seleccidn de las mejores vides que se producen en 5 parajes distintos de Pedrosa del
Duero. Con una crianza de 20 meses en barricas de roble francés este tinto destaca en nariz por su riqueza aromatica, un abanico
de aromas de frutas maduras donde se aprecian Ias negras como moras y ciruelas. Se trata de un vino fresco, Untuoso, con
delicados matices especiados que aportan una complejidad singular en boca. Sedoso, con una densidad envolvente pero
perfectamente equilibrado.

Este Raza 2021 (que anmonizo de manera soberbia con un Escalope de Foie al Oporto con manzana) alcanzara una produccion
méxima de 65.000 botellas lo que significa que *se comercializara y distribuira por cupos® a 1o largo del territorio espafiol, donde se
consume el 5% de todos los vinos que produce Carmelo Rodero.

Pero la velada también permitio testar a calidad de sus otras etiquetas como el Carmelo Rodero Reserva, un tinto con mayoria de
Tinta Fina pero con el aporte de Cabemet Sauvignon y Meriot 1o que lo otorga Unos matices que le dan complejidad, una muy
buenas acidez y ademas le proporcienan una mayor vida. El maridaje, con unas cocochas de merluza al Pil Pil con vieiras y algas.

También pudimos catar el Carmelo Rodero 9 meses, el Pago de Valtarrefia y Carmelo Rodero TSM; unos vinos précticamente
naturales donde no existe el intervencionismo en el proceso de elaboracion. que no sean excesivamente taninos pero si infensos y
con una complejidad que les de caracter. “Nos gusta hacer vinos goloso”, reconoce la endloga

¢El secreto de estos grandes vinos? “Cuando yo hago un vino siempre me sitiio del lado del consumidor...y si me gusta lo que
pruebo sé que estamos haciendo un vino de calidad”, sentencia el infatigable Carmelo Rodero

EST. 1991
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link al articulo:
https://laalacenaroja.com/carmelo-rodero-presenta-su-raza-un-gran-vino-de-la-ribera-
del-duero/
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Bodegas Carmelo Rodero presenta su nuevo vino en Vigo

El bodeguero repas6 ademas su trayectoria en compaiifa de su hija Beatriz, endloga

1220 Actuaiada 27 8 2025 1237

Bodegas Carmelo Rodero presentard sus vinos en Vigo este 26 de
febrero en un almuerzo con sumilleres de los més destacados

restaurantes de la ciudad. En el evento se sirvieron cinco referencias del
catalogo de Bodegas Carmelo Rodero: Carmelo Rodero Crianza, reserva,
el nuevo RAZA, el especial vino de un solo viniedo Pago de Valtarrena,
hasta TSM, el vino que culmina la gama.

(O Estas bodegas surgen como fruto de la lusién de toda una familia, del
o, suefio que un dia movié a Carmelo Rodero a fundarla en Pedrosa de
Duero, Burgos, en 1991, y que se ha convertido en un referente de
calidad de la Denominacion de Origen Ribera del Duero. El mismo suefio
inspira ahora a sus hijas, Beatriz y Marfa, quienes con ilusién renovada

perpettian la misién de extraer el fruto més genuino de su terrufio, con

resultados tan elocuentes como las puntuaciones de Guia de Vinos
Gourmets 2025 y Guia Proensa 2025.

Filosofia

Esta diversidad geogréfica es clave en la creacion de unos vinos con el

Q00

sello del terrufio, que deja expresarse a la fruta con nitidez y marcada
frescura, siguiendo la flosofia de su directora técnica y ensloga Beatriz
Rodero. Cada parcela propia se gestiona con enfoque especifico ala
sostenibilidad y el respeto méximo por el entorno natural, lo que se refleja

en sus vinos, verdadero tributo a su lugar de origen.

vigo MARRA

Bodegas Carmelo Rodero se encuentra en Pedrosa de Duero, localidad
situada en el corazén de la Denominacion de Origen Ribera del Duero, en
la provincia de Burgos, a seis kilometros de Roa de Duero, a 28 de Aranda
de Dueroy a 85 de la capital, Burgos. Por sus marcadas caracterfsticas, se
trata de un enclave privilegiado. Este territorio es renombrado por su
terroir distintivo, donde el suelo arcilloso-calizo y el clima continental
extremo contribuyen de manera crucial al perfil Gnico de los vinos.

A unaaltitud de 890 metros sobre el nivel del mar, los vifiedos de
tempranillo, cabernet sauvignon y merlot de la bodega de Pedrosa de
Duero se reparten en varios pagos seleccionados, un total de 170
hectéreas con virtudes intrinsecas diferentes de cada microclima.

Los vinos

RelOf « X > X--Ye)

La clave de su calidad es la combinacién ganadora entre el terrufio y la
mano de la ensloga de la familia, Beatriz Rodero, que extrae su esencia
conacierto y la traslada a los vinos de Bodegas Carmelo Rodero.

El resultado es el éxito que consiguen affo tras afio entre los principales
expertos dentro y fuera de Espafia. Por nombrar los ejemplos mas
recientes, la Guia Proensa 2025 ha concedido 100 puntos a Pago de
Valtarrenia 2020, 99 puntos a TSM 2021, 98 puntos a Carmelo Rodero
Crianza 2022, y 97 puntos a RAZA 2021.

FARO DE VIGO

link al articulo:

go-114746000.html
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ENOGASTRONOMIA | RIBERA DEL DUERO Un proyecto da: Un Provecta de:

De Vigo al corazdn de Ribera: un viaje a través del terrufio y el amor
por el vino de Carmelo Rodero

Asador Soriano

* Relerente indiscutible de calidad, 1a bodega presenté sus etiquetas en Vigo con un evento exclusivo en el restaura

* La cita, organizada por su distribuidor oficial Tomas T dez, contd con la presencia del lundador de la bodega, Carmelo Rodero,

y su hija, la endloga Beatriz Rodero

* Las ctiquetas Carmelo Rodero Crianza, Pago Valtarrenia y TSM acompafiaron en cata a Raza, la dlima incorporacion al portolio

de la bodega y estrella de la jornada

Carmelo Rodero, fundador de la bodega, y su hija, la endloga Beatriz Rodero, Lo més leido Lo dltimo F} \ I ’\O D E VI G O

inmejorables maestros de ceremonias del almuerzo celebrado en el restaurante
Asador Soriano de Vigo.

-

Va ac ~firial al misvna ranisten harario | ac

Lo misledo Lo dlime link al articulo:
- Ya s il el ruevo ragistro horari Las https://www.farodevigo.es/opinion/2025/03/01/miravigo-28-fe-

empresas tienen que dar a los

trabajadores un recbo con a5 horas exra brero-retratos-augustos-javier-moreda-114807136.html

2. Una escena al estilo ‘Airbag": un joven
rompe una bolsa de droga en un hotel de
Vigo y varios policias acaban intoxicados

Mo tras caer de su moto en Gondomar 3 de marzo de 2025

-

w

4. Vivir con miedo a que tu casa se venga
abajo

w

. La dificil convivencia con el trapicheo

Carmelo Rodero, fundador de la bodega, y su hija, la endloga Beatriz Rodero, inmejorables maestros de ceremonias del
almuerzo celebrado en el restaurante Asador Soriana de Vigo. / PABLO HERNANDEZ 6. jAccidente o i El hundimi
de un pesquero en el puerto de Ribeira

aviva las quejas por falta de vigilancia y
mantenimiento

Maria Bueno
Vigo 27 FEB 2025 12:19

~

. El contundente mensaje de lon Aramendi

Es lo que tiene el buen vino, el vino elaborado desde el amor por una a Borjamina: Se han reida de nosotros
- hasta el dltimo momento

tierra: que nos permite viajar con los sentidos. Qué se lo pregunten si
no a los 30 asistentes, entre periodistas especializados y prescriptores del g,

Moania dice a Costas que no di

Canal Horeca gallegos, que este miércoles tuvieron el privilegio de para el muro de la pareja de Fel

participar en el zo de pr de los vinos de

estd considerada como una de las mejores bodegas de Ribera del Duero;
empezo a las 14.00 horas en el inmejorable entorno del restaurante

®
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Carmelo Rodero en Vigo.
®
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