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LAS PROVINCIAS
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EL DIARIO MONTAÑÉS

1 de febrero de 2025
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2 de febrero de 2025

RAZA
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20 de febrero de 2025

RAZA



DIARIO SUR

7 de marzo de 2025

RAZA

7Sábado 08.03.25 
SUR MÁLAGA EN LA MESA

LA CATA 
E. BELLVER

LA COPA 

El Club del Trébol se 
fundó en la ciudad 
de Philadelphia en el 
año 1880 y desde 
entonces y hasta fi-
nalizada la Primera 
Guerra Mundial era 
el lugar de reunión 
en el Hotel Bellevue 
Stratford de su clien-
tela más ilustre. Pero 
no fue hasta el año 
1910 cuando aparece 
por vez primera la 
receta de este cóctel en el 
recetario de coctelería del 
Hotel Waldorf. Este cóctel 
se atribuye al que por ese 
tiempo era el jefe de bares 
del hotel, Michael Killackey.  

La complejidad de este 
cóctel no reside en su elabo-
ración o preparación, más 

bien en el combinado de sa-
bores que tiene, pasando 
desde los botánicos de la gi-
nebra a los dulzones de la 

fruta y el ácido del 
limón. La espuma 
que se forma añade 
un toque más suave 
al principio y una 
textura cremosa.  
Preparación: 
 En este cóctel, 

como en todos los 
que llevan clara de 
huevo, es muy im-
portante agitar mu-
cho y muy bien la 
mezcla. Un truco es 
realizar primero una 
agitación o batida sin 
hielo y luego las de-
más ya con hielo en 
el vaso mezclador 

para producir un poco más 
de espuma. En la coctelera 
se añaden 40 ml. de gine-
bra, 20 ml. de sirope de 
frambuesa y 20 de zumo de 
limón. Se puede decorar con 
una hoja de menta.

Jinzu. Origen: 
Escocia. Precio: 
30 euros.

Paco Lorente

COVER CLUB 

Ginebra Jinzu
Zumo de limón 
Sirope de frambuesa
Clara de huevo

E. BELLVER 

En los últimos años, inclu-
so antes de la pandemia, 
la compra de vinos a tra-
vés de internet ha ido au-
mentando de manera con-
siderable. Pero ha sido en 

Vinos ‘online’: ¿quiénes 
son los compradores?

los últimos cinco años 
cuando en esta compra 
‘online’ han ido cambian-
do los perfiles de los com-
pradores. Actualmente son 
los mayores de 50 años los 
que representan el 60% de 
todas las compras. Estas 

personas son las que más 
interés tienen por todo lo 
relacionado con la cultu-
ra vinícola, pues para la 
mayoría el vino no solo es 
una bebida, es además 
una parte de su vida social 
y de las tradiciones de la 
tierra de donde proceden, 
ya que consideran que el 
vino está estrechamente 
ligado a momentos esen-
ciales de su propia vida o 
de su entorno.  

En contraposición, las 
generaciones más jóvenes, 
nacidos a partir de 1981, 
muestran una tendencia 
diferente, ya que cada vez 
más eligen estilos de vida 
que se alejan de las bebi-
das alcohólicas. Así, los 
menores de 30 años ape-
nas representan un 3% de 
las compras de vino on-
line. El reto está en el sec-
tor que debe generar ma-
yor interés por el vino.

E. BELLVER 

Podría decirse que este restaurante tiene 
una cocina donde partiendo de la esencia 
y tradición de la cocina vasca aúna en la 
parrilla los productos de dos mares, Can-
tábrico y Mediterráneo. Este proyecto, en-
clavado en el Puerto Olímpico de Barce-
lona, es obra de tres hosteleros vascos, el 
parrillero Gregorio Tolosa y los hermanos 
Mikel e Iñaki López. Juntos han logrado 
crear un espacio donde la base es preci-
samente la tradición que en el Norte exis-
te sobre el asado de los pescados. 

Kresala, que en euskera quiere decir 
‘salitre’, se centra en los productos que 
a diario llegan desde las lonjas de Hon-

darribia y las me-
diterráneas de Ro-
ses y la Barcelone-
ta. En esta casa la 
langosta y el boga-
vante gozan de 
muchos adeptos, 
en especial hechos 
a la parrilla, aun-
que tampoco po-
demos dejar de 

probar el rodaballo y la corvina. Antes 
de meternos entre pecho y espalda algu-
no de estos crustáceos, los chipirones de 
anzuelo y las alcachofas con berberechos 
son unos magníficos entrantes. 

En Kresala disponen de un menú de-
gustación, aunque aquí lo que prima es el 
pescado o marisco hecho en una enorme 
parrilla que nos va a sorprender por su ta-
maño. La sala, con grandes vistas sobre 
el mar y la ciudad, junto a la carta de vi-
nos, complementan esta casa.

Esencia y 
tradición 
vasca

ESPAÑA EN  
LA MESA

Dirección: 
 Muelle de 
Gregal.  Telé-
fono:  936 
358 833. Cie-
rre: Ningún 
día. Califica-
ción:  7,5/10.  

KRESALA 
BARCELONA

Raza Carmelo 
Rodero  

Este vino, Raza, bien 
podría definirse como 
el sustituto del clásico 
reserva de Carmelo Ro-
dero, aunque no hay 
que comparar. La bode-
ga ha pretendido –y lo 
ha conseguido– que 
este tinto expresara 
todo lo que encierra el te-
rruño y el paisaje de Pedrosa 
de Duero. En particular lo 

noto un vino más fres-
co y con más personali-
dad que el tradicional 
reserva de esta casa. 
Me gusta mucho su na-

riz con esa amplia gama de 
aromas a fruta madura. En 
boca es denso y envolvente. 

Enate  
Merlot-Merlot  

Este monovarietal de 
merlot del Somontano 
es otro de esos grandes 
vinos que suelen pasar 
inadvertidos en la hos-
telería malagueña. Cra-
so error. Los vinos de la 
D.O. Somontano y en 
especial los de esta bo-
dega son un claro ejemplo 
de cómo con variedades fo-
ráneas bien cuidadas y per-

fectamente adaptadas 
al entorno dan vinos 
muy personales. Muy 
complejo en nariz con 
aromas a frutas rojas y 

notas balsámicas. En boca 
es muy carnoso y persisten-
te. Ideal para platos de caza. 

Bodega:  Rodero S.L.  
 D. O.: Ribera del Duero  
 Añada: 2021  
 Temperatura de 
servicio: 14-17ºC  
 Precio aprox.:  42  
Calificación: 8 / 10

Bodega:  Enate  
 D. O.: Somontano  
 Añada: 2021  
 Temperatura de 
servicio: 13-16ºC  
 Precio aprox.:  25  
Calificación: 7,5 / 10

Camarolos 
Lagar de 
Badillo  

Es uno de 
los mejo-
res vinos 
de altura 

que a día de hoy se es-
tán elaborando en 
toda la D.O. Málaga- 
Sierras de Málaga. Vic-
toria Ordóñez no solo 
ha puesto todo su entusias-
mo en elaborar este coupa-
ge de Syrah, Cabernet-Sau-
vignon y Tempranillo, tam-
bién todo su buen hacer en 
el cuidado de las viñas para 

que el resultado sea el 
que es, un gran vino 

tinto malagueño. Las uvas 
proceden de dos viñedos, 
Lagar de Badillo y Cortijo 
La Fresneda, a más de 850 
metros de altitud. Un vino 
muy personal.

Bodega:   
Victoria Ordóñez.  
 D. O.:  
Sierras de Málaga  
 Añada: 2021  
 Temperatura de 
servicio: 14-16ºC  
 Precio aprox.:  35  
Calificación: 8 / 10
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EL COMERCIO

15 de marzo de 2025

RAZA



vanitas.es - 120

VANITAS
selección Carmelo 

Rodero 
TSM 
En la Guía de Vinos 
Gourmets del 
2025, este vino 
2021 obtuvo una 
puntuación 
de 99 puntos. 
Ensamblaje 
de uvas de 
tempranillo al 
75por ciento, 
con un 15 
Merlot y otro 
10 de Cabernet 
Sauvignon. Con 
un intenso matiz 
granate. En nariz, 
despliega una 
personalidad 
extraordinaria 
con aromas de 
frutas negras 
maduras, notas 
especiadas y sutiles 
toques balsámicos. Los aromas propios de 
una cuidadosa crianza se entrelazan en una 
combinación armoniosa y profunda. En 
boca, se muestra corpulento y equilibrado, 
culminando en un posgusto prolongado 
y persistente que deja un recuerdo grato y 
duradero 74€ aprox 

Carmelo 
 Rodero Pago  
de Valtareña 
En la Guía de Vinos Gourmets del 
2025, el vino 2020 consiguió 98 
puntos. Un vino del clon familiar 
del tempranillo. Presenta un 
atractivo color cereza, nítido y 
brilante. En nariz, despliega una 
sinfonía de aromas intensos 
y agradables, donde las notas 
de frutas negras maduras se 
entrelazan con recuerdos tostados 
de cuero y café. Al profundizar, 
se revelan especiados de gran 
intensidad y persistencia. En boca, 
se muestra carnoso y aterciopelado, 
estructurado y fresco, con un 
equilibrio sublime que invita a 
cada sorbo 59€ aprox 

Otazu Altar 2016   
Un tinto 100% Cabernet Sauvignon. Esta 
nueva añada incorpora una etiqueta 
renovada que refleja, con mayor precisión, 
la esencia de la Bodega, la singularidad de su 
terroir y una conexión más profunda con el 
arte contemporáneo.

Estamos ante un vino de color rojo 
granate, con aromas de frutillos silvestres 
y notas especiadas. En boca, destaca por 
su elegancia, equilibrio y un final largo y 
agradable.42€ aprox 

Monte Real Gran Reserva 2009 
Edición Limitada 
Mejor vino de Rioja 2024. Tempranillo 100%. Es un vino con una paleta 
cromática compleja y madura, donde destacamos aromas a frambuesas 
rojas y negras con una base de toninos minerales que provienen 
del terruño, y con una envoltura de canela, clavo y cedro. En boca es 
aterciopelado y un largo final. Notas de roble y vainilla con un matiz de 
chocolate, bayas maduras y ciruela negra 60€

Alma Alacer 2020  
Con 97 puntos en la Guía de vinos Gourmets 
2025. Burgos, de la Ribera del Duero. Un vino. 
esencia en estado puro del Tempranillo, que 
se caracteriza por su carácter elegante, 
vibrante y fresco. En nariz destacamos 
las frutas rojas con toques de vainilla, 
toffee y clavo. En boca destaca su 
cuerpo a la golosidad de sus taninos 
muy maduros 24€ aprox  

VANITAS

abril de 2025
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prensa online



IBERIA PLUS

link al artículo:
https://www.iberiaplusmagazine.iberia.com/articulos/2024/11/

regalos-gourmet/  

diciembre de 2024



AVENUE ILLUSTRATED

link al artículo:
https://www.avenueillustrated.es/post/el-vino-que-roza-la-per-

fecci%C3%B3n   

20 de diciembre de 2024



HOLA

link al artículo:
https://www.hola.com/cocina/noticias/20250123772371/vinos-por-menos-de-20-

euros-para-sobrellevar-la-cuesta-de-enero/ 

21 de enero de 2025



LA RAZÓN.ES

link al artículo:
https://www.larazon.es/gastronomia/bodegas-carmelo-rodero-presenta-raza-2021_202501256794b-

9b247e9a00001e81fa9.html 

27 de enero de 2025



SOLWINES.ES

link al artículo:
https://www.solwines.es/2025/01/carmelo-rodero-crianza-2022-d-o-ribera-del-duero/

 

27 de enero de 2025



EL PERIODISTA DIGITAL

link al artículo:
https://www.periodistadigital.com/elbuenvivir/20250202/bodegas-carmelo-rodero-presenta-ra-

za-689405053849/ 
 

2 de febrero de 2025



HULE Y MANTEL

link al artículo:
https://www.huleymantel.com/barras-estrellas/hay-verda-
dero-auge-vino-blanco-expertos-opinan-en-barcelona-wi-

ne-week-2025_102651_102.htm 

3 de febrero de 2025



CRÓNICA LIBRE

link al artículo:
https://www.cronicalibre.com/cultura/ribera-de-duero-bodega-en-casa/

11 de febrero de 2025



CON MUCHA GULA

link al artículo:
https://www.conmuchagula.com/raza-2021-un-tributo-al-terruno-de-la-ribera-del-duero/ 

14 de febrero de 2025



DIARIO SUR

link al artículo:
https://www.diariosur.es/malagaenlamesa/vinos/cata-vinos-recomenda-

dos-1740164795-20250221000000-nt.html

21 de febrero de 2025



LA ALACENA ROJA

link al artículo:
https://laalacenaroja.com/carmelo-rodero-presenta-su-raza-un-gran-vino-de-la-ribera-

del-duero/ 

27 de febrero de 2025



FARO DE VIGO

link al artículo:
https://www.farodevigo.es/economia/2025/02/27/bodegas-carmelo-rodero-presenta-nuevo-vino-vi-

go-114746000.html

27 de febrero de 2025



FARO DE VIGO

link al artículo:
https://www.farodevigo.es/escaparate/2025/02/27/vigo-corazon-ribera-viaje-traves-114743109.html

27 de febrero de 2025



FARO DE VIGO

link al artículo:
https://www.farodevigo.es/opinion/2025/03/01/miravigo-28-fe-

brero-retratos-augustos-javier-moreda-114807136.html

3 de marzo de 2025



HULE Y MANTEL

link al artículo:
https://www.huleymantel.com/barras-estrellas/idolos-mesas/maria-rodero-bodegas-carmelo-rodero-la-inser-

cion-mujer-esta-mas-asimilada_102656_102.html

8 de marzo de 2025



EL CONFIDENCIAL CASTILLA Y LEÓN

link al artículo:
https://www.elconfidencial.com/espana/castilla-y-leon/2025-03-08/ribera-del-duero-

aranda-ruta-del-vino-burgos-cyl_4079384/ 

8 de marzo de 2025



EL MUNDO
link al artículo:

https://www.elmundo.es/viajes/espana/2025/03/15/67d17352e9cf4ade298b45ac.html

15 de marzo de 2025



NOS VAMOS DE VINOS

link al artículo:
https://nosvamosdevinos.com/carmelo-rodero-bodega-familiar-carmelo-rodero/#google_vignette

17 de marzo de 2025



EL CONFIDENCIAL CASTILLA Y LEÓN

link al artículo:
https://www.mujerhoy.com/vivir/gastronomia/mejores-vinos-tintos-dia-del-padre-re-

galar-baratos-rioja-ribera-del-duero-20250318162413-nt.html

18 de marzo de 2025



ESQUIRE

link al artículo:
https://www.esquire.com/es/donde-comer-beber/a64245292/vino-tinto-ribera-del-due-

ro-carmelo-rodero-9-meses-2023-opinion-precio/

26 de marzo de 2025



REVISTA CAPITAL

26 de marzo de 2025



VINETUR

link al artículo:
https://www.vinetur.com/2025032886115/el-plan-perfecto-para-semana-santa-en-ribera-del-duero.html

28 de marzo de 2025



ESQUIRE.COM

link al artículo:
https://www.esquire.com/es/donde-comer-beber/a63166979/mejor-vino-tinto-ribera-due-

ro-crianza-2024-carmelo-rodero-puntos-guia-gourmets/

31 de marzo de 2025



EL BLOG DE JAVIER COMPÁS
link al artículo:

https://nuevaclaridad.blogspot.com/2025/04/bodegas-carmelo-rodero-mujeres-al-poder.html 

3 de abril de 2025



DIARIO SUR

link al artículo:
https://www.diariodesevilla.es/vivirensevilla/carmelo-rodero-trae-nuevos-vinos_0_2003672065.

html

6 de abril de 2025



SELECTA MAGAZINE

6 de abril de 2025



ACTUALIDAD ECONÓMICA

link al artículo:
https://andaluciaeconomica.com/grupo-vinafiel-y-vinos-carmelo-rodero-tan-

dem-de-excelencia/

10 de abril de 2025



DIARIO DE MADRID

link al artículo:
https://www.eldiariodemadrid.es/articulo/sociedad/salon-gourmets-premia-excelencia-sector-vinicola-gas-

tronomico-38a-edicion/20250409173904096726.html

10 de abril de 2025



COME Y BAILA

link al artículo:
https://comeybaila.com/una-historia-escrita-con-tinta-de-uva/

14 de abril de 2025



OK DIARIO COOL MAGAZINE

link al artículo:
https://okdiario.com/coolthelifestyle/cool-people/dia-madre-regalos-que-emocio-

nan-disfrutan-compania-828447 

23 de abril de 2025



ELLE.COM

link al artículo:
https://www.elle.com/es/gourmet/gastronomia/a64573071/vino-tinto-ribera-duero-carme-

lo-rodero-crianza/ 

24 de abril de 2025



LA RAZÓN

link al artículo:
https://www.larazon.es/gastronomia/bodegas-carmelo-rodero-presenta-nueva-anada-carmelo-rode-

ro-crianza_20250503681604ee5d71dc778a976260.html

3 de mayo de 2025


